PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

EDITAL

EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL N° 06/13 PROCESSO N° 013/13

A Prefeitura do Municipio de Rifaina - Estado de Sao Paulo torna publico que
se acha aberto na Secretaria Municipal — Departamento de Licitacdes,
processo de licitacdo na modalidade Pregao Presencial n° 06/13, do tipo
MENOR PRECO POR ITEM, instaurado pelo Processo n.° 013/13, que sera
regido pela Lei Federal n.o 10.520/02 e subsidiariamente pela Lei Federal n.°
8.666/93, e nos termos deste Edital.

A sessdao publica de processamento do Pregdo sera realizada no
Departamento de Licitacdes, na Rua Bardo de Rifaina n.° 251 — Centro —
Rifaina - SP. Onde sera iniciado as 08:30 horas do dia 22 de fevereiro de
2.013, sendo conduzido pelo Pregoeiro e equipe de Apoio, designados pela
Portaria n. °© 010 de 15 de janeiro de 2013.

|- OBJETO

1 — Contratacdo de Empresa Especializada para o fornecimento parcelado de
congelados e embutidos, conforme Memorial Descritivo que integra o Anexo |
do presente edital.

Il - DA PARTICIPACAO

1 - Poderéo participar deste certame licitatorio todos os interessados do ramo
de atividade pertinente ao objeto acima, e que preencherem as condi¢des de
credenciamento constantes deste Edital.

2 - Nao poderao participar da licitacdo, empresas que estejam enquadradas
nos seguintes casos:

2.1 - Tiveram contratos rescindidos pela Prefeitura Municipal de Rifaina por
falta de capacidade técnica;

2.2 - Solicitaram, ha menos de 06 (seis) meses, rescisdo de contrato com esta
prefeitura, por motivo de nédo concordancia com o novo preco reajustado, de
acordo com os critérios estabelecidos em contrato.

2.3 - Sob Processo de Concordata, Faléncia, Insolvéncia Civil ou Recuperacéo
Judicial;

2.4 - Tenham sido declaradas impedidas de licitar com esta Prefeitura
Municipal;

2.5 - Tenham sido declaradas inidéneas por qualquer 6rgao publico.

3 — N&o sera admitida a participagdo de consorcio.

4 - Maiores esclarecimentos poderdo ser obtidos pelos telefones DDD (16)
3135-9500

Il - DO CREDENCIAMENTO

1 - Para o credenciamento deverdo ser apresentados 0s seguintes
documentos:
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a) tratando-se de representante legal: o estatuto social, contrato social ou outro
instrumento de registro comercial, registrado na Junta Comercial, no qual
estejam expressos seus poderes para exercerem direitos e assumir obrigacdes
em decorréncia de tal investidura;

b) tratando-se de procurador: a procuracdo por instrumento publico ou
particular, da qual constem poderes especificos para formular lances, negociar
precos, interpor recursos, desistir de sua interposicdo e praticar todos 0s
demais atos pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente
documento, dentre os indicados na alinea "a", que comprove 0s poderes do
mandante para a outorga.

2 - O representante legal e o procurador deverdo identificar-se exibindo
documento oficial de identificagao.

3 - Serd admitido apenas 01 (um) representante para cada licitante
credenciada.

4 - A auséncia do credenciado, em qualquer momento da sesséo, importara a
imediata exclusdo da licitante por ele representada, salvo autorizagao
expressa do Pregoeiro.

IV - DA FORMA DE APRESENTACAO DA DECLNARAQAO DE PLENO
ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITACAO, DA PROPOSTA E
DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1 - A declaracédo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo de acordo
com modelo estabelecido no Anexo IV deste Edital devera ser apresentada
fora dos Envelopes n.° 1 e 2.

2 - A proposta e os documentos para habilitacdo deverdo ser apresentados,
separadamente, em dois envelopes timbrados, fechados e indevassaveis,
contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, 0s seguintes
dizeres:

ENVELOPE N° 1 — PROPOSTA
PREGAO PRESENCIAL N° 06/2013
PROCESSO N° 013/2013

RAZAO SOCIAL

TEL/FAX

E-MAIL

ENDERECO/CEP/CIDADE

ENVELOPE N° 2 — HABILITACAO
PREGAO PRESENCIAL N° 06/2013
PROCESSO N° 013/2013

RAZAO SOCIAL

TEL/FAX

E-MAIL

ENDERECO/CEP/CIDADE
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3 - A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida
em idioma portugués, com suas paginas numeradas sequiencialmente, sem
rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo
representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuragao.
4 - Os documentos necessarios a habilitacdo deverdo ser apresentados em
original, ou por qualquer processo de coOpia autenticada.

V - DO CONTEUDO DO ENVELOPE N°. 01 - PROPOSTA

1 - A proposta de preco devera conter os seguintes elementos:

a) razao social, endereco/Cep/Cidade, CNPJ e inscricdo estadual,

b) nimero do processo e do Pregao;

C) preco unitario e global, em moeda corrente nacional do(s) produto(s)
ofertado(s).

d) prazo de validade da proposta de no minimo 60 dias.

e) Nos precos propostos deverdo estar incluidos, além do lucro, todas as
despesas e custos, como por exemplo: transportes, tributos de qualquer
natureza e todas as despesas, diretas ou indiretas, relacionadas com a
execucao do objeto da presente licitacéo;

2 - Nao seréa admitida cotacao diversa a quantidade, tipo e descricdo prevista
neste Edital.

3 - O preco ofertado permanecera fixo e irreajustavel.

4 — Numero da conta/corrente, Agéncia, Praca de Pagamento onde a empresa
mantém conta.

VI - DO CQNTEUDO DO ENVELOPE N.° 02 - “DOCUMENTOS PARA
HABILITACAO”:

1 - O Envelope "Documentos de Habilitagdo" devera conter os documentos a
sequir:

a) Certiddo de regularidade de débito para com o Sistema de Seguridade
Social (INSS).

b) Comprovacao de situacéo regular com o Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS).

c) Comprovacdo de regularidade com as Fazendas Federal, Estadual e
Municipal, conforme exigéncias de inciso Xlll, do artigo 4°, da Lei n°® 10.520/02.
d) prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacdo de certiddo negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1°
de maio de 1943.

e) Declaracdo elaborada em papel timbrado e subscrita pelo representante
legal da licitante, assegurando a inexisténcia de impedimento legal para licitar
ou contratar com a Administracao, conforme modelo Anexo IV deste Edital.

f) Os documentos solicitados no ENVELOPE N.° 02 - HABILITACAO poder&o
ser apresentados em original ou cépia reprografica devidamente autenticada.
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g) Na hipotese de ndo constar prazo de validade nas certiddes apresentadas,
a Administracdo aceitara como validas as expedidas até 90 (noventa) dias
anteriores a data de apresentacdo das propostas.

VIl - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

1 - No horario e local indicado no preambulo deste Edital sera aberta a sesséo
de processamento do Pregao, iniciando-se com o credenciamento dos
interessados em participar do certame, com duracdo de 15 (quinze) minutos,
podendo ser prorrogado, se houver necessidade, a critério do pregoeiro.

2 — ApOs os respectivos credenciamentos, as licitantes entregardo ao
Pregoeiro: a declaragéo de pleno atendimento aos requisitos de habilitacdo, de
acordo com o estabelecido no Anexo IV deste Edital, em envelopes separados,
a proposta de precos e os documentos de habilitacao.

2.1 — Iniciada a abertura do primeiro envelope “proposta”, estara encerrado o
credenciamento e, por consequéncia, a impossibilidade de admissao de novos
participantes no certame.

3 - A analise das propostas pelo Pregoeiro visara ao atendimento das
condicBes estabelecidas neste Edital e seus anexos, sendo desclassificadas
as propostas, cujo objeto ndo atenda as especificacdes, quantidades, prazos e
condic@es fixados no Edital,

4 - As propostas ndo desclassificadas serdo selecionadas para a etapa de
lances, com observancia dos seguintes critérios:

a) A selecdo da proposta de menor preco e das demais com precos até 10%
(dez por cento) superiores aquela;

b) Ndo havendo pelo menos 03 (trés) precos na condicao definida na alinea
anterior, serdo selecionadas as propostas que apresentarem 0S menores
precos, até o maximo de 03 (trés). No caso de empate nos precos por valor
global, serdo admitidas todas as propostas empatadas, independentemente do
namero de licitantes.

4.1 - Para efeito de selecao sera considerado o preco global do objeto desta
licitacao.

5 - O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas
selecionadas a formular lances de forma sequencial, a partir do autor da
proposta de maior preco e 0os demais em ordem decrescente de valor,
decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

6 - Os lances deverdao ser formulados em valores distintos e decrescentes,
inferiores a proposta de menor preco, observada a reducdo minima entre os
lances, no valor de 1%. A aplicacdo do valor de reducdo minima entre os
lances incidira sobre o preco do item licitado.

7 - A etapa de lances do item sera considerada encerrada quando todos 0s
participantes dessa etapa declinarem da formulacdo de lances.

8 - Encerrada a etapa de lances, serdo classificados os lances, na ordem
crescente dos valores, considerando-se o ultimo prego ofertado.

9 - O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor no item
com vistas a reducao do preco.
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10 - Apds a negociagao, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do
menor preco do item, decidindo motivadamente a respeito.

10.1 - A aceitabilidade seré& aferida a partir do seguinte critério:

a) que o valor total ndo fique acima do limite do valor da Planilha Orcamentaria
Bésica emitida pela Prefeitura (Anexo Il).

11 - Consideradas aceitaveis as ofertas de menor preco em cada item, sera
aberto o envelope contendo os documentos de habilitacdo de seu(s) autor(es).
12 - Eventuais falhas, omissfes ou outras irregularidades nos documentos de
habilitacdo poderdo ser saneadas na sessdo publica de processamento do
Pregéo, até a deciséo sobre a habilitacdo, inclusive mediante:

a) substituicdo e apresentacdo de documentos, ou verificacdo efetuada por
meio eletrénico habil de informacdes.

12.1 - A verificacdo sera certificada pelo Pregoeiro e deverdo ser anexados
aos autos os documentos passiveis de obtencdo por meio eletrbnico, salvo
impossibilidade devidamente justificada.

12.2 - A Administracdo ndo se responsabilizara pela eventual indisponibilidade
dos meios eletrbnicos, no momento da verificagdo. Ocorrendo essa
indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos alcancados pela
verificacdo, a licitante seré inabilitada.

13 - Constatado o atendimento dos requisitos de habilitagdo previstos neste
Edital, a licitante ser& habilitada e declarada vencedora do certame.

14 - Se a oferta ndo for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias
para a habilitacdo, o Pregoeiro examinara a oferta subseqiente de menor
preco no item, negociara com o seu autor, decidira sobre a sua aceitabilidade
e, em caso positivo, verificard as condicdes de habilitacdo e assim
sucessivamente, até a apuracdo de uma oferta aceitavel cujo autor atenda os
requisitos de habilitacdo, caso em que sera declarado vencedor.

15. CRITERIOS DE JULGAMENTO E ADJUDICACAO COM A
PARTICIPACAO DE MICROEMPRESA E EMPRESA DE PAQUENO PORTE
15.1. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, desde que
devidamente registradas e enquadradas no Registro de Empresas de
Mercantis ( Junta Comercial ) ou no Registro Civil de Pessoas Juridicas,
conforme o caso, como ME ou EPP, terdo tratamento diferenciado e favorecido
no certame, conforme dispdes a Lei Complementar Federal n°® 123 de 14 de
dezembro de 2006.

15.2. QUALIFICACAO PREVIA DAS ME E EPP - Para USUFRUIR DO
TRATAMENTO DIFERENCIADO E FAVORECIDO, AS LICITANTES
DEVERAO IDENTIFICAR-SE NO CERTAME como Microempresa ou Empresa
de Pequeno Porte, no dia da sessédo de credenciamento e recebimento dos
envelopes, através de declaragédo de sua situagcdo acompanhada da Certiddo
Simplificada da Junta Comercial do Estado da licitante.

15.3. O documento que trata o subitem anterior devera ser anexado junto com
a proposta, ou, facultativamente, junto da documentacéo de credenciamento.
15.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte gozardo dos seguintes
tratamento diferenciado e favorecido:

a) A comprovacao de regularidade fiscal, se necessario, tera prazo estendido.
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b) As licitantes ME ou EPP DEVERAO APRESENTAR , obrigatoriamente,
TODA A DOCUMENTACAO exigida para efeito de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricao;

b.1) As MEs e EPPs ndo podem deixar de apresentar nenhum documentagéo
exigida no ato convocatério, seja qual for , sob pena de ser inabilitada .

¢) Havendo alguma restricdo sera assegurado o prazo de dois dias Gteis, cujo
termo inicial corresponderd ao momento em que for declarada vencedora do
certame, prorrogaveis por igual periodo, a critério da administracdo, para
regularizacdo da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito, e
emissdo de eventuais certiddes negativa ou positiva com efeito de certidao
negativa,

d) A ndo-regularizagdo, no prazo estabelecido, implicara decadéncia do direito
a contratacdo, sem prejuizos das sanc¢fes previstas no artigo 81 da Lei n°
8.666/93, sendo facultado a administracdo convocar o0s licitantes
remanescentes ou revogar a licitacao;

e) Sera assegurado, como critério de desempate, preferéncia de contratacao
para as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte;

f) Entende—se por empate aquelas situacdbes em que as propostas
apresentadas pelas Microempresa e empresa de Pequeno Porte sejam iguais
ou até 5%(cinco por cento) superior ao melhor preco;

g) Ocorrendo empate, a ME ou EPP mais bem classificada, ser4 convocada,
para, querendo, apresentar proposta de preco inferior aquela considerada
vencedora no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apdés o encerramento dos
lances, sob pena de precluséo;

h) Havendo mais de uma ME ou EPP e néo ocorrendo oferta na forma da letra
anterior, serdo convocadas as remanescentes, na ordem de classificacao, que
por ventura se enquadrem na hipotese da letra “f”, para o exercicio do mesmo
direito;

i) Na hipotese de valores equivalentes apresentados pelas ME ou EPP que
estejam no intervalo da letra “f", sera realizado sorteio para identificar aquela
gue primeiro podera apresentar melhor proposta;

j) Quando a melhor oferta apresentada for de uma ME ou EPP nédo havera
empate na forma descrita na letra’”;

k) Nao havendo apresentacdo de novas propostas por parte de ME e EPP o
objeto licitado sera adjudicado em favor da proposta vencedora apresentada;

) E obrigatdria a presenca de um representante da licitante credenciado para o
exercicio do direito a apresentar nova proposta, na forma da LC 123/06, sob
pena de precluséo.

m) O enquadramento de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte sera
exigido para o dia da sessédo de recebimento dos envelopes de proposta e
habilitacdo, devendo permanecer, no minimo, até a assinatura do contrato ou a
notificacdo para entrega do objeto.
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VIl - DO RECURSO, DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO:

1 - No final da sessdo, a licitante que quiser recorrer deverd manifestar
imediata e motivadamente a sua intencéo, abrindo-se entdo o prazo de 03
(trés) dias para apresentacdo de razbes de recurso, ficando as demais
licitantes desde logo intimadas para apresentar contra-razées em igual numero
de dias, que comecardo a correr no término do prazo do recorrente, sendo-
Ihes assegurada vista imediata dos autos.

2 - A auséncia de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara: a
decadéncia do direito de recurso, a adjudicacdo do objeto do certame pelo
Pregoeiro a licitante vencedora e o encaminhamento do processo a autoridade
competente para a homologacéo.

3 - Interposto o recurso, o Pregoeiro podera reconsiderar a sua decisao ou
encaminha-lo devidamente informado a autoridade competente.

4 - Decidido o recurso e constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente adjudicara o objeto do certame a licitante vencedora e
homologara o procedimento.

5 - O recurso tera efeito suspensivo e o seu acolhimento importara a
invalidacé@o dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

6 - A adjudicacao sera feita por item.

IX = DOS PRAZOS E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO DESTE
EDITAL

1 — Os produtos constante do objeto desta Licitacdo, deverdo ser entregues
diariamente em Rifaina SP, de forma parcelada, conforme necessidade, nos
seguintes enderecos: Rua Bardo de Rifaina n°. 251 e n°® 390, Rua Carlos
Vedovato n°® 430, Rua General Osorio n° 44 e Avenida José de Paula Vieira n°
450, todos em Rifaina, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, apos a
emissdo da ordem de compra/ou servico, devendo este ser cumprido pela
contratada, sob pena de rescisdo e demais san¢des previstas neste Edital, no
contrato e na Lei n°. 8.666/93 e alteracgdes;

X - DA FORMA DE PAGAMENTO

1 - O pagamento sera efetuado em até 7 (sete) dias, contados da
apresentacao da nota fiscal/fatura devidamente atestada com o recebimento
dos produtos pelo municipio.

2 - A nota fiscal/fatura que apresentar incorrecao serd devolvida a Contratada
e seu vencimento ocorrera em 30 (trinta) dias apés a data de sua
apresentacao valida.

3 - O pagamento sera feito mediante cheque nominal ou crédito em conta
corrente em nome da Contratada, informado na sua proposta de preco.
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Xl - DAS SANCOES PARA O CASO DE INADIMPLEMENTO:

1 - Ficard impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta e
autarquica deste municipio, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, ou enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo, a pessoa, fisica ou juridica,
que praticar quaisquer atos previstos no artigo 7° da Lei Federal n.° 10.520, de
17 de julho de 2002, bem como né&o celebrar o contrato, deixar de entregar ou
apresentar documento falso, ensejar o retardamento da execucédo do objeto,
nao mantiver a proposta, falhar ou fraudar a execug¢ao do contrato, comportar-
se de modo inidbneo ou cometer fraude a execucao fiscal.

Xl - DAS DISPOSICOES FINAIS

1 - As normas disciplinadoras desta licitacdo serdo interpretadas em favor da
ampliacdo da disputa, respeitada a igualdade de oportunidade entre as
licitantes e desde que ndo comprometam o interesse publico, a finalidade e a
seguranca da contratacao.

2 - Das sessfes publicas de processamento do Pregdo serdo lavradas atas
circunstanciadas, a serem assinadas pelo Pregoeiro, equipes de apoio e pelos
licitantes presentes.

2.1- As recusas ou as impossibilidades de assinaturas devem ser registradas
expressamente na propria ata.

3 — A proposta comercial (envelope 1) e documentos de habilitacdo (envelope
2) que forem abertos na sesséo, serdo rubricadas pelo Pregoeiro, equipe de
apoio e pelos licitantes presentes.

4 - Os envelopes das licitantes desclassificadas ou inabilitadas, ficardo a
disposicéo dos interessados no Depto. de Licitacdes a Rua Baréo de Rifaina n®
251, para serem retiradas apO6s a publicacdo da homologacdo e/ou do
correspondente contrato.

5 - Até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para recebimento dos
envelopes das propostas e os de habilitacdo, qualquer pessoa podera solicitar
esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato convocatério do Pregao.

5.1 - A peticdo contra o0 ato convocatorio, nos termos do art. 41 da Lei n°
8.666/93 sera dirigida ao Pregoeiro no endereco, mencionado no item 4 acima.
5.2 - Acolhida a peticao referida no item 5.1, serd designada nova data para a
realizacdo do certame.

53 - As solicitacbes de esclarecimentos deverdo ser formalizadas,
protocoladas no Protocolo Geral desta Prefeitura Municipal, no endereco
citado no preambulo deste Edital, 03 (trés) dias Uteis anteriores a data
marcada para o recebimento dos envelopes.

6 - Os casos omissos do presente Pregao seréo solucionados pelo Pregoeiro.
7 - Para dirimir quaisquer questdes decorrentes da licitacdo, ndo resolvidas na
esfera administrativa, serd competente o foro da Comarca de Pedregulho,
Estado de Sao Paulo.

9 - Integram o presente Edital:
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Anexo | — Memorial Descritivo;

Anexo Il — Planilha Orcamentéria Basica/ Consideracdes sobre a Proposta;
Anexo Il - Declaracéo de Inexisténcia de Fato Impeditivo.

Anexo IV - Declaracéo de Pleno Atendimento aos Requisitos de Habilitagéo.
Anexo V - Minuta de Contrato.

Rifaina, 04 de fevereiro de 2.013.

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

PREGAO PRESENCIAL N° 06/13
ANEXOI

MEMORIAL DESCRITIVO

Especificacé@o técnica dos Produtos:

Item

Quant

Unid

DESCRICAO DE MATERIAIS

01

80

Kg.

HAMBURGUER MISTO CONGELADO; entende-se por
hamburguer misto o produto carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos sob inspecéo
sanitaria),sendo de carne moida bovina, suina e/ou de
aves, adicionado de ingredientes e corantes naturais,
moldado e submetido ao processo tecnoldgico adequado. A
mistura carnea modelada e congelada devera apresentar-
se livre de manchas pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializacdo e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir os padrées macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolugcdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de 0ssos,
cartilagem, queimadura por congelamento, bolores e limo
na superficie. A porcentagem de agua ou de gelo néo
deverd ultrapassar 10% em peso. Cada unidade devera
pesar entre 50 e 60 gramas. Aspecto, cor, cheiro e sabor,
caracteristicos. Maximo de carboidratos totais de 3%,
maximo de gorduras de 21% e minimo de proteinas de
15%. Seguir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela

Resolucdo RDC n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A validade
minima de 4 meses da data de fabricacdo; data de
fabricagdo até 60 dias da data de entrega. A embalagem
primaria; deverd ser embalado individualmente em
polietileno atéxico,a véacuo, transparente ou leitoso,
resistente, termosoldado, em condigbes de armazenamento
gue lhe confiem protecéo apropriada. Todas as informacfes
impressas na embalagem devem estar dispostas de formal
clara e indelével. A embalagem secundaria; devera ser em
caixa de papeldo ondulado, resistente ao impacto e as
condicbes de estocagem congelada com peso liquido de
até 3 Kg. Seré considerada impropria e serd recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacdao e/ou deterioracdo.O produto
devera ser rotulado de acordo com legislacdo vigente e
registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte deverd ser

efetuado de acordo com a legislacao vigente, em veiculos
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apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser,
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

02

80

Kg.

HAMBURGUER BOVINO CONGELADO; entende-se por|
hamburguer bovino o produto carneo industrializado, obtido
a partir de animais sadios (abatidos sob inspecéo
sanitdria),sendo de carne moida bovina, adicionado de
ingredientes e corantes naturais, moldado e submetido ao
processo tecnolégico adequado. A mistura carnea
modelada e congelada devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao processo de
industrializacdo e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-lo ou encobrir alguma alteragdo, devendo
seguir os padrées macro e microscépicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo apresentar tamanhos
uniformes, ser livres de 0ssos, cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na superficie. A porcentagem
de 4gua ou de gelo ndo devera ultrapassar 10% em peso.
Cada unidade devera pesar entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Maximo de carboidratos
totais de 3%, maximo de gorduras de 21% e minimo de
proteinas de 15%. Seguir os padres microbiol6gicos

estabelecidos pela Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de 4 meses da data de
fabricagdo; data de fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem priméria; deverd ser embalado
individualmente em  polietileno atéxico, a Vvacuo,
transparente ou leitoso, resistente, termosoldado, em
condigcbes de armazenamento que lhe confiem protegéo
apropriada. Todas as informagbes impressas na
embalagem devem estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao impacto e as condi¢cées
de estocagem congelada com peso liquido de até 3 Kg.
Ser4a considerada imprOpria e ser4 recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo.O produto
devera ser rotulado de acordo com legislacdo vigente e
registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte deverd ser
efetuado de acordo com a legislacao vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.
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03

80

HAMBURGUER DE CARNE DE AVE CONGELADO;
entende-se por hambuirguer de carne de ave o produto
industrializado, obtido a partir de animais sadios (abatidos
sob _inspecdo sanitaria),sendo de carne moida de aves,

Kg.

adicionado de ingredientes e corantes naturais, moldado e
submetido ao processo tecnoldgico adequado. A mistura
carnea modelada e congelada devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao processo de
industrializacao e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-lo ou encobrir alguma alteragdo, devendo
seguir os padrdes macro e microscopicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo apresentar tamanhos
uniformes, ser livres de 0ssos, cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na superficie. A porcentagem
de agua ou de gelo ndo devera ultrapassar 10% em peso.
Cada unidade devera pesar entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Maximo de carboidratos
totais de 3%, maximo de gorduras de 21% e minimo de
proteinas de 15%. Seguir os padrbes microbiolégicos

estabelecidos pela Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de 4 meses da data de
fabricacdo; data de fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem priméria; deverd ser embalado
individualmente em polietileno atoxico, a
vacuo,transparente ou leitoso, resistente, termosoldado, em
condicbes de armazenamento que lhe confiem protecdo
apropriada. Todas as informagdes impressas nha
embalagem devem estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao impacto e as condigdes
de estocagem congelada com peso liquido de até 3 Kg.
Sera considerada impréOpria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagcdo e/ou deterioracdo.O produto
devera ser rotulado de acordo com legislacdo vigente e
registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

04

40

Kg.

HAMBURGUER BOVINO GRELHADO
CONGELADO;entende-se por hamburguer bovino grelhado
0 produto carneo industrializado, obtido a partir de animais
sadios (abatidos sob inspecdo sanitaria),sendo de carne
moida bovina, adicionado de temperos naturais e outras
substancias alimenticias aprovadas pelos 0Orgdos
competentes desde que declaradas e que ndo
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descaracterizem o produto, moldado e submetido ao
processo tecnoldgico e térmicoadequados (ou seja, que ndo
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biologicas que coloqguem em risco a
saude do consumidor). A mistura carnea modelada e
congelada dever4d apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas, parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo de industrializacdo e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-lo ou
encobrir alguma alteracdo, devendo seguir os padrdes
macro e microscopicos estabelecidos pela Resolugdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. Os produtos
deverdo apresentar tamanhos uniformes, ser livres de
0ss0s, cartilagem, queimadura por congelamento, bolores e
limo na superficie. A porcentagem de agua ou de gelo ndo
devera ultrapassar 10% em peso. Cada unidade devera
pesar entre 50 e 60 gramas. Aspecto, cor, cheiro e sabor,
caracteristicos. Maximo de carboidratos totais de 5%,
maximo de gorduras de 21%, minimo de proteinas de 15%
e maximo de cloreto de sédio de 1,2%. Seguir os padrdes

microbioldgicos estabelecidos pela Resolu¢do RDC n° 12
de 02/01/01 ANVISA/MS. A validade minima de 4 meses da
data de fabricagéo; data de fabricagcdo até 60 dias da data
de entrega. A embalagem priméria; devera ser embalado
individualmente em  polietileno atoxico, a VAcuo,
transparente ou leitoso, resistente, termosoldado, em
condicbes de armazenamento que lhe confiem protecdo
apropriada. Todas as informagbes impressas na
embalagem devem estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldao ondulado, resistente ao impacto e as condicdes
de estocagem congelada com peso liquido de até 3 Kg.
Sera considerada impropria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioracdo.O produto
devera ser rotulado de acordo com legislacdo vigente e
registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a legislacao vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

05

80

LINGUICA DE PERNIL EM GOMOS CONGELADA;
entende-se por linguica de pernil o produto carneo
industrializado, obtido a partir de animais sadios (abatidos
sob _inspecdo sanitaria),sendo de carne suina (pernil

Kg.

traseiro), adicionado de ingredientes (sem pimenta),
embutida em envoltério natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O produto deverd estar de

acordo com a legislacdo vigente, devendo ser registrado
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junto ao IMA ou SIF. Aspecto préprio, ndo amolecido, nem
pegajoso, sem manchas pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor préprios. Maxima de
umidade de 70%, maxima de gordura de 30% e minima de
proteina de 12%. As caracteristicas microbiolégicas e
microscopicas deverdo seguir os padrbes estabelecidos nal
legislacdo vigente, isento de sujidades, parasitas e larvas.
O prazo de validade devera ser minimo de 4 meses da data
de fabricacdo, sendo essa até 60 dias da data de entrega. A
embalagem primaria devera ser em sacos de polietileno,
poliéster ou similar, hermeticamente fechados a vacuo ou
cryovac, resistente, transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie, sem furos, contendo
rétulo. Resistente ao transporte e armazenamento. A
embalagem secundaria devera ser em caixa de papeldo
ondulado resistente ao impacto totalmente lacradas com fita
adesiva ou similar, garantindo a integridade do produto.
Sera considerada imprépria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha a contaminagao
e/ou deterioracdo. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacdo vigente. O transporte devera ser efetuado
de acordo com a legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas exigidas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de serem carregados. N&o
serdo aceitos durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

06

300

LINGUICA SUINA TOSCANA EM GOMOS CONGELADA;
entende-se por linguica suina toscana o produto carneo
industrializado, obtido a partir de animais sadios (abatidos
sob inspecdo sanitaria),sendo de carne suina de primeira

Kg.

gualidade, adicionado de ingredientes (sem pimenta),
embutida em envoltério natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O produto devera estar de
acordo com a legislacdo vigente, devendo ser registrado
junto ao IMA ou SIF. Aspecto préprio, hdo amolecido, nem
pegajoso, sem manchas pardacentas ou esverdeadas.
Coloragcdo rosada, odor e sabor préprios. Maxima de
umidade de 70%, maxima de gordura de 30% e minima de
proteina de 12%. As caracteristicas microbiolégicas e
microscopicas deverdo seguir os padrdes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de sujidades, parasitas e larvas.
O prazo de validade devera ser minimo de 4 meses da data
de fabricacdo, sendo essa até 60 dias da data de entrega. A
embalagem primaria devera ser em sacos de polietileno,
poliéster ou similar, hermeticamente fechados a vacuo ou
cryovac, resistente, transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie, sem furos. Resistente
ao transporte e armazenamento, contendo peso liquido de
até 5 Kg por embalagem, contendo rétulo. A embalagem

secundaria devera ser em caixa de papeldao ondulado
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resistente ao impacto totalmente lacradas com fita adesiva
ou similar, garantindo a integridade do produto. Sera
considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha a contaminagao
e/ou deterioracdo. O produto deverd ser rotulado de acordo
com a legislacao vigente. O transporte deverd ser efetuado
de acordo com a legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas exigidas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de serem carregados. N&o
serdo aceitos durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

07

160

Kg.

LINGUICA SUINA DEFUMADA TIPO CALABRESA
CONGELADA; entende-se por linguica suina defumada
tipo calabresa o produto carneo industrializado, obtido &
partir de animais sadios (abatidos sob _inspecdo
sanitdria),sendo de carne suina de primeira qualidade,
adicionado de ingredientes (condimentos naturais),
embutida em envoltério natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O produto devera estar de
acordo com a legislacdo vigente, devendo ser registrado
junto ao IMA ou SIF. Aspecto préprio, ndo amolecido, nem
pegajoso, sem manchas pardacentas ou esverdeadas.
Coloragdo rosada, odor e sabor préprios. Maxima de
umidade de 70%, maxima de gordura de 30% e minima de
proteina de 12%. As caracteristicas microbiol6gicas e
microscopicas deverdo seguir os padrbes estabelecidos nal
legislacdo vigente, isento de sujidades, parasitas e larvas.
O prazo de validade devera ser minimo de 4 meses da data
de fabricacédo, sendo essa até 60 dias da data de entrega. A
embalagem primaria devera ser em sacos de polietileno,
poliéster ou similar, hermeticamente fechados a vacuo ou
cryovac, resistente, transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie, sem furos. Resistente
ao transporte e armazenamento, contendo peso liquido de
até2,5 Kg por embalagem, contendo rétulo. A embalagem
secundaria dever4 ser em caixa de papeldo ondulado
resistente ao impacto totalmente lacradas com fita adesiva
ou similar, garantindo a integridade do produto. Sera
considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha a contaminagao
e/ou deterioracao. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislagéo vigente. O transporte devera ser efetuado
de acordo com a legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas exigidas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de serem carregados. N&o
serdo aceitos durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

08

60

Kg.

LINGUICA DE FRANGO CONGELADA; entende-se por
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linguica de frango o produto carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos sob inspecéo
sanitdria),sendo de carne de ave, adicionado de
ingredientes  (condimentos naturais), embutida em
envoltério natural ou artificial e submetida ao processo
tecnolégico adequado. O produto devera estar de acordo
com a legislacéo vigente, devendo ser registrado junto ao
IMA ou SIF. Aspecto proprio, ndo amolecido, nem pegajoso,
sem manchas pardacentas ou esverdeadas. Coloracdo
rosada, odor e sabor proprios. Maxima de umidade de 70%,
maxima de gordura de 30% e minima de proteina de 12%.
As caracteristicas microbiolégicas e microscépicas deverao
seguir os padrbes estabelecidos na legislagdo vigente,
isento de sujidades, parasitas e larvas. O prazo de validade
devera ser minimo de 4 meses da data de fabricagéao,
sendo essa até 60 dias da data de entrega. A embalagem
primaria devera ser em sacos de polietileno, poliéster ou
similar, hermeticamente fechados a vacuo ou cryovac,
resistente, transparente, atoxico lacrada, sem sinais de
rachaduras na superficie, sem furos. Resistente ao
transporte e armazenamento, contendo peso liquido de até
5 Kg por embalagem, contendo rétulo. A embalagem
secundaria dever4 ser em caixa de papeldo ondulado
resistente ao impacto totalmente lacradas com fita adesiva
ou similar, garantindo a integridade do produto. Sera
considerada impropria e serad recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha a contaminagao
e/ou deterioracdo. O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacdo vigente. O transporte devera ser efetuado
de acordo com a legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas exigidas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de serem carregados. N&o
serdo aceitos durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

09

825

Kg.

SALSICHA TIPO HOT DOG CONGELADA;entende-se por
salsicha o produto carneo industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob inspecdo sanitéria),da
emulsdo de carne de uma ou mais espécies de animais de
acougue, adicionado de ingredientes (condimentos naturais,
exceto pimenta) e outras substancias alimenticias
aprovadas pelos 6rgdos competentes desde que
declaradas e que ndo descaracterizem o produto, embutido
em envoltério natural ou artificial e submetido a um
processo térmico adequado (ou seja, que ndo produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas
ou bioloégicas que cologquem em risco a saude do
consumidor). Nao sera permitida a substituicdo de toucinho
por gorduras bovinas e nem o emprego de carnes e
gorduras provenientes de animais equinos, caninos e

felinos. Serd tolerada a adicao de pequenas quantidades de
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adgua, amido e soja. A salsicha devera ser preparada com
carnes e toucinhos em perfeito estado de conservacao,

isenta de ossos, peles, aponevroses e cartilagens. A
porcentagem de agua ou gelo ndo devera ultrapassar 10%
em peso. O produto ndo devera apresentar manchas
esverdeadas ou pardacentas ou coloracdo sem
uniformidade, superficie Umida, pegajosa, exsudato,
queimaduras de congelamento, liquido em partes flacidas
ou de consisténcia anormal. Aspecto, cor, cheiro e sabor,
caracteristicos. SEM CORANTES ARTIFICIAIS. Maximo
de 7% de carboidratos totais, maximo de 20% de gordura,
minimo de 12% de proteina e maximo de 65% de umidade.
As caracteristicas microbiol6gicas e microscépicas deverao
seguir os padrfes estabelecidos na legislagdo vigente.O
produto devera ser isento de sujidades, parasitos e larvas.
O prazo de validade minima é de 4 meses da data de
fabricagdo, sendo essa de até 60 dias da data de entrega. A
embalagem primaria deverd ser a vacuo, em saco de
polietileno atdxico, termossoldado, transparente, lacrado,
resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso
liquido de até 3 Kg por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundéria devera ser de caixa de papeldo
reforcada constituida por tampa e fundo, lacradas,
resistente a danos durante o transporte. Serd consideradal
impropria e serd recusada a embalagem defeituosa ou

N

inadequada, que exponha a contaminacdo e/ou

deterioracdo.O produto devera ser rotulado de acordo com
legislagdo vigente. O transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacédo vigente, em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem carregados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do alimento congelado e a
gualidade do mesmo. Nao serdo aceitos durante a
entrega produtos em estado de descongelamento.

10

80

Kg.

SALSICHA DE PERU CONGELADA; entende-se por
salsicha o produto carneo industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob inspecdo sanitéria),da
emulsdo de carne de peru, adicionado de ingredientes
(condimentos naturais, exceto pimenta) e outras
substancias alimenticias aprovadas pelos 0Orgdos
competentes desde que declaradas e que néo
descaracterizem o produto, embutido em envoltério natural
ou artificial e submetido a um processo térmico adequado
(ou seja, que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem
em risco a saude do consumidor). Ndo sera permitida a
substituicio e o0 emprego de carnes e gorduras
provenientes de animais bovinos, equinos, caninos e
felinos. Seré tolerada a adicdo de pequenas quantidades de
agua, amido e soja. A salsicha devera ser preparada com
carnes de aves em perfeito estado de conservacao, isenta

de ossos, peles, aponevroses e cartilagens. A porcentagem

de agua ou gelo ndo devera ultrapassar 10% em peso. O

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

produto ndo deverd apresentar manchas esverdeadas ou
pardacentas ou coloracdo sem uniformidade, superficie
Umida, pegajosa, exsudato, queimaduras de congelamento,
liquido em partes flacidas ou de consisténcia anormal.
Aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristicos. SEM
CORANTES ARTIFICIAIS. M&ximo de 7% de carboidratos
totais, maximo de 20% de gordura, minimo de 12% de
proteina e maximo de 65% de umidade.LIVRE DE
GORDURAS TRANS. As caracteristicas microbioldgicas e
microscopicas deverdo seguir os padrées estabelecidos nal
legislagdo vigente. O produto devera ser isento de
sujidades, parasitos e larvas. O prazo de validade minima é
de 4 meses da data de fabricacdo, sendo essa de até 60
dias da data de entrega. A embalagem primaria devera ser
a vacuo, em saco de polietileno atéxico, termossoldado,
transparente, lacrado, resistente ao transporte e
armazenamento, contendo peso liquido de até 3 Kg por
embalagem, contendo rotulo. A embalagem secundéria
devera ser de caixa de papeldo reforcada constituida por
tampa e fundo, lacradas, resistente a danos durante o
transporte. Serd considerada imprépria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, gque exponha a

contaminacdo e/ou deterioracdo. O produto devera ser

rotulado de acordo com legislacdo vigente. O transporte
devera ser efetuado de acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, sanitizados antes de serem
carregados, em condi¢gdes que preservem as caracteristicas
do alimento congelado e a qualidade do mesmo. N&o seréo
aceitos durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

11

550

Kg

PAO DE QUEIJO CONGELADO:; produto obtido a partir da|
mistura de agua, polvilho doce, ovo, gordura vegetal, fécula
de mandioca, queijo, amido modificado, leite em p6, sal,
podendo conter aroma idéntico ao natural de queijo. Com
peso unitario de 50gramas, sem glaten e sem gordura
trans. Aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares.Isento de
caracteristicas indesejaveis como: ndo amolecido e nem
pegajoso, sem manchas esverdeadas.Embalagem primarial
em sacos de polietileno, atéxico, lacrado, resistente ao
transporte e ao armazenamento, pesando entre 1 a 1,5 Kg,
contendo rétulo. Embalagem secundéria deverd ser em
caixas de papeléao, reforcadas e resistentes, pesando até 10
Kg. O produto devera ser rotulado de acordo com legislacao
vigente. O transporte devera ser efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos apropriados, sanitizados
antes de serem carregados, em condi¢cdes que preservem
as caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo. Nao serdo aceitos durante a entrega produtos
em estado de descongelamento.

12

50

Kg

MINI PAO DE QUEIJO CONGELADO; produto obtido a
partir da mistura de agua, polvilho doce, ovo, gordura
vegetal, fécula de mandioca, queijo, amido modificado, leite
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em po, sal, podendo conter aroma idéntico ao natural de
queijo. Com peso unitario de 15 gramas, sem gluten e sem
gordura trans. Aspecto, cheiro, sabor e cor
peculiares.lsento de caracteristicas indesejaveis como: ndo
amolecido e nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas.Embalagem primaria em sacos de polietileno,
atoxico, lacrado, resistente ao transporte e ao
armazenamento, pesando entre 1 a 1,5 Kg, contendo rétulo.
Embalagem secundéria devera ser em caixas de papeléo,
reforcadas e resistentes, pesando até 10 Kg. O produto
devera ser rotulado de acordo com legislagdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de acordo com a legislacao
vigente, em veiculos apropriados, sanitizados antes de
serem carregados, em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo. Nao serdo aceitos durante a entrega produtos
em estado de descongelamento.

13

80

kg

ALMONDEGAS MISTA CONGELADA;entende-se por
alméndega mista o produto carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos sob _inspecdo
sanitaria),sendo de carne moida bovina e/ou suina e/ou de
aves, adicionada de ingredientes aprovados pelos 6rgéos
competentes desde que declaradas e que néo
descaracterizem o produto, moldada na forma arredondada
e submetida ao processo tecnolégico adequado (ou seja,
que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou biol6gicas que coloquem
em risco a saude do consumidor). A mistura carnea
modelada e congelada devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao processo de
industrializacdo e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-lo ou encobrir alguma alteracdo, devendo
seguir os padrées macro e microscopicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo apresentar tamanhos
uniformes, ser livres de 0ssos, cartilagem, queimadura por,
congelamento, bolores e limo na superficie. A porcentagem
de agua ou de gelo ndo devera ultrapassar 10% em peso.
Cada unidade devera pesar entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Maximo de carboidratos
totais de 10%, maximo de gorduras de 18% e minimo de
proteinas de 12%. Seguir os padres microbiolégicos

estabelecidos pela Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de 4 meses da data de
fabricacdo; data de fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem priméria; deverd ser em sacos ou
bandejas de polietileno de baixa densidade, atéxico,
transparente, resistente, termosoldado, em condi¢bes de
armazenamento que Ihe confiem protecdo apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as informacdes impressas

na embalagem devem estar dispostas de forma clara e
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indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao impacto e com peso
liguido de até 4 Kg. Sera considerada imprépria e ser§
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminagéo e/ou deterioragdo.O
produto deverad ser rotulado de acordo com legislacéo
vigente e registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte
devera ser efetuado de acordo com a legisla¢éo vigente,
em veiculos apropriados, em condi¢cdes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

14 80

kg

ALMONDEGAS BOVINA CONGELADA;entende-se por
alméndega bovina o produto carneo industrializado, obtido
a partir de animais sadios (abatidos sob inspecéo
sanitdria),sendo de carne moida bovina, adicionada de
ingredientes aprovadas pelos érgdos competentes desde
gue declaradas e que ndo descaracterizem o produto,
moldada na forma arredondada e submetida ao processo
tecnoldégico adequado (ou seja, que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas
ou biolégicas que coloqguem em risco a salde do
consumidor). A mistura carnea modelada e congelada
devera apresentar-se livre de manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e sujidades, materiais
estranhos ao processo de industrializacdo e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir
alguma alteracdo, devendo seguir os padrbes macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de 0ssos,
cartilagem, queimadura por congelamento, bolores e limo
na superficie. A porcentagem de agua ou de gelo néo
deverd ultrapassar 10% em peso. Cada unidade devera
pesar entre 15 a 25 gramas. Aspecto, cor, cheiro e sabor,
caracteristicos. Maximo de carboidratos totais de 10%,
maximo de gorduras de 18% e minimo de proteinas de
12%. Seguir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A validade
minima de 4 meses da data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de entrega. A embalagem
primaria; devera ser em sacos ou bandejas de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condi¢cdes de armazenamento que lhe
confiem protecéo apropriada, com capacidade de 1 a 2 Kg.
Todas as informacdes impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e indelével. A embalagem
secundaria; devera ser em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso liquido de até 4 Kg. Sera

considerada impropria e serd recusada a embalagem
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defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacdo e/ou deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacéo vigente e registrado junto
ao IMA ou SIF. O transporte devera ser efetuado de acordo
com a legislacdo vigente, em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos deverdo ser sanitizados antes
de serem carregados. Ndo serdo aceitos durante a
entrega produtos em estado de descongelamento.

15

80

kg

ALMONDEGAS DE CARNE DE AVES
CONGELADA;entende-se por almbndega de carne de ave
0 produto carneo industrializado, obtido a partir de animais
sadios (abatidos sob inspecdo sanitaria),sendo de carne
moida de aves, adicionada de ingredientes aprovadas pelos
orgdos competentes desde que declaradas e que nao
descaracterizem o produto, moldada na forma arredondada
e submetida ao processo tecnoldgico adequado (ou seja,
que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem
substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que cologuem
em risco a salude do consumidor). A mistura carnea
modelada e congelada devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao processo de
industrializacdo e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-lo ou encobrir alguma alteracdo, devendo
seguir os padrées macro e microscopicos estabelecidos
pela Resolugdo RDC n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo apresentar tamanhos
uniformes, ser livres de 0ssos, cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na superficie. A porcentagem
de agua ou de gelo ndo devera ultrapassar 10% em peso.
Cada unidade devera pesar entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos. Maximo de carboidratos
totais de 10%, maximo de gorduras de 18% e minimo de
proteinas de 12%. Seguir os padres microbiolégicos

estabelecidos pela Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de 4 meses da data de
fabricacdo; data de fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem priméria; deverd ser em sacos ou
bandejas de polietileno de baixa densidade, atéxico,
transparente, resistente, termosoldado, em condigbes de
armazenamento que Ihe confiem protecdo apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao impacto e com peso
liquido de até 4 Kg. Seré considerada improOpria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto & contaminacgéo e/ou deteriora¢géo.O
produto devera ser rotulado de acordo com legislacédo
vigente e registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte
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devera ser efetuado de acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em condi¢cdes que preservem as
caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

16

80

kg

MINI ALMONDEGA BOVINA COZIDA
CONGELADA;entende-se por mini alméndega de carne
bovina o produto cérneo industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob inspecdo sanitaria),sendo
de carne moida bovina, adicionada de ingredientes
aprovados pelos Orgdos competentes desde que
declaradas e que nao descaracterizem o produto, moldada
na forma arredondada e submetida ao processo tecnolégico
e térmico adequado (ou seja, que ndo produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substéncias fisicas, quimicas
ou biolégicas que cologuem em risco a salde do
consumidor). A mistura carnea modelada e congelada
devera apresentar-se livre de manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e sujidades, materiais
estranhos ao processo de industrializacdo e de qualquer,
substancia contaminante que possa altera-lo ou encobrir
alguma alteracdo, devendo seguir os padrbes macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolugdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes, ser livres de 0ssos,
cartilagem, gueimadura por congelamento, bolores e limo
na superficie. A porcentagem de agua ou de gelo néo
deverd ultrapassar 10% em peso. Cada unidade devera
pesar entre 2 a 4 gramas. Aspecto, cor, cheiro e sabor
caracteristicos. Maximo de carboidratos totais de 10%,
maximo de gorduras de 18% e minimo de proteinas de
12%. Seguir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela

Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A validade
minima de 4 meses da data de fabricacdo; data de
fabricagdo até 60 dias da data de entrega. A embalagem
primaria; devera ser em sacos ou bandejas de polietileno de
baixa densidade, atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condicbes de armazenamento que lhe
confiem protecdo apropriada, com capacidade de 1 a 2 Kg.
Todas as informacdes impressas nha embalagem devem
estar dispostas de forma clara e indelével. A embalagem
secundaria; devera ser em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso liquido de até 12 Kg.
Sera considerada impréOpria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacdao e/ou deterioracdo.O produto
devera ser rotulado de acordo com legislacdo vigente e
registrado junto ao IMA ou SIF. O transporte deverd ser
efetuado de acordo com a legislacdo vigente, em veiculos

apropriados, em condicbes que preservem  as
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caracteristicas do alimento congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em estado de
descongelamento.

17

400

kg

PRESUNTO COZIDO;entende-se por presunto o produto
carneo industrializado, obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob _inspecdo sanitaria),sendo de carne de

pernil suino, adicionado de ingredientes aprovados pelos
orgdos competentes desde que declaradas e que néo
descaracterizem o produto, submetida ao processo
tecnolégico adequado (ou seja, que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas
ou biolégicas que cologuem em risco a salde do
consumidor). A mistura carnea devera apresentar-se livre
de manchas pardacentas ou esverdeadas, mofos,
parasitas, larvas e sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializacdo e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir os padrées macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolugcdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. O produto devera
apresentar SEM CAPA DE GORDURA, ser livres de 0sso0s,
cartilagem, queimadura por congelamento, bolores e limo
na superficie. Aspecto, cor, cheiro e sabor préprios. Maximo
de carboidratos totais de 5%, maximo de gorduras de 5% e
minimo de proteinas de 20%. Seguir os padrdes

microbioldgicos estabelecidos pela Resolu¢do RDC n° 12
de 02/01/01 ANVISA/MS. A validade minima de 50 diasa
contar da data de entrega. A embalagem primaria; deverd
ser em sacos de polietiieno, atéxico, transparente,
resistente, em condigcbes de armazenamento que I|he
confiem protecdo apropriada, com capacidade de 2 a 4 Kg.
Todas as informagdes impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e indelével. A embalagem
secundaria; devera ser em caixa de papeldao ondulado,
resistente ao impacto e com peso liquido de até 8 Kg. Serd
considerada impropria e sera recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a
contaminacdo e/ou deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacéo vigente e registrado junto
ao IMA ou SIF. O transporte devera ser efetuado de acordo
com a legislagdo vigente, em veiculos apropriados, em
condi¢Bes que preservem as caracteristicas do alimento e a
qualidade do mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de serem carregados.

18

62

Kg

BACON; entende-se por bacon o produto carneo
industrializado, obtido a partir de animais sadios (abatidos
sob _inspecdo_sanitaria),sendo de carne suina/barrigal

suina, adicionada de ingredientes aprovados pelos 6rgaos
competentes desde que declaradas e que néo

descaracterizem o produto, submetida ao processo
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tecnoldégico adequado (ou seja, que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas
ou biolégicas que cologuem em risco a salude do
consumidor). A mistura carnea devera apresentar-se livre
de manchas pardacentas ou esverdeadas, mofos,
parasitas, larvas e sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializacdo e de qualquer substancial
contaminante que possa alterd-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir os padrbes macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. O produto devera
apresentar defumado, ser livres de o0ssos, cartilagem,
bolores e limo na superficie. Aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios, levemente salgado. Maximo de carboidratos totais
de 3%, méaximo de gorduras de 40% e minimo de proteinas
de 35%. Seguir os padrdes microbiol6gicos estabelecidos

pela Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
embalagem primaria; devera ser em sacos de polietileno,
atoxico, transparente, resistente, em condicdes de
armazenamento que Ihe confiem protecdo apropriada, com
capacidade de 1 a 3 Kg. Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao impacto e com peso
liquido de até 6 Kg. Ser& considerada imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminagéo e/ou deterioragdo.O
produto devera ser rotulado de acordo com legislacédo
vigente e registrado junto ao IMA ou SIF ou outro érgdo
competente. O transporte deverd ser efetuado de acordo
com a legislacdo vigente, em veiculos apropriados, em
condi¢Bes que preservem as caracteristicas do alimento e a
gualidade do mesmo quanto as caracteristicas. Os veiculos
deveréo ser sanitizados antes de serem carregados.

19

Kg

BACON ASSADO EM CUBOS;entende-se por bacon o
produto carneo industrializado, obtido a partir de animais
sadios (abatidos sob inspecdo sanitaria),sendo de carne
suina/barriga suina, adicionada de ingredientes aprovados
pelos 6rgdos competentes desde que declaradas e que ndo
descaracterizem o produto, submetida ao processo
tecnolégico e térmico adequados (ou seja, que nao
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biologicas que coloqguem em risco a
saude do consumidor). A mistura carnea devera apresentar-
se livre de manchas pardacentas ou esverdeadas, mofos,
parasitas, larvas e sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializacdo e de qualquer substancia
contaminante que possa alterda-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s padrées macro e
microscopicos estabelecidos pela Resolucdo RDC n° 175
de 08 de julho de 2003, ANVISA/MS. O produto devera

apresentar congelado e defumado, ligeiramente salgado,
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ser livres de ossos, cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na superficie. Aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios. Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 40% e minimo de proteinas de
35%. Seguir os padrdes microbiologicos estabelecidos pela
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
embalagem priméria; deverd ser em sacos de polietileno,
atoxico, transparente, resistente, em condicdes de
armazenamento que Ihe confiem protecdo apropriada, com
capacidade de 500 gramas a 1 Kg. Todas as informacgdes
impressas na embalagem devem estar dispostas de formal
clara e indelével. A embalagem secundaria; devera ser em
caixa de papeldo ondulado, resistente ao impacto e com
peso liquido de até 2 Kg. Sera considerada impropria e
serd recusada a embalagem defeituosa ou inadequada,
que exponha o produto a contaminacdo e/ou
deterioracdo.O produto deveréa ser rotulado de acordo com
legislacdo vigente e registrado junto ao IMA ou SIF ou outro
o6rgdo competente. O transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente, em veiculos apropriados,
em condi¢Bes que preservem as caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos deverdo ser sanitizados antes
de serem carregados.

OBS: Os produtos deverdo ser entregues semanalmente, em quantidades
conforme necessidades da Administracdo, mediante requisicdo administrativa.

Rifaina SP, 04 de fevereiro de 2013.
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PLANILHA ORCAMENTARIA/MODELO DE PROPOSTA

PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO

CNPJ 45.318.995/0001-71

PREGAO PRESENCIAL N° 06/13

ANEXOI

EDITAL N.° 06/2013 — PROCESSO N° 013/13

PREGAO PRESENCIAL N.° 06/2013 — Objeto: Aquisicdo de Congelados e

Embutidos.

Item Quant Unid Descri¢cao do produto preco unit. | preco total
HAMBURGUER MISTO
CONGELADO; entende-se por

01 80 Kg. | hambdrguer misto o produto

carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecdo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, suina e/ou de
aves, adicionado de ingredientes e
corantes naturais, moldado e
submetido ao processo tecnolégico
adequado. A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livie de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de

3%, maximo de gorduras de 21% e
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minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrdes microbiologicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC

n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico,a vacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cbes de armazenamento
que lhe  confiem protecéo
apropriada. Todas as informacdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condigbes de
estocagem congelada com peso
liqguido de até 3 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o seréo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

HAMBURGUER BOVINO
CONGELADO; entende-se por
02 80 Kg. | hambdrguer bovino o produto

carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecdo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, adicionado de
ingredientes e corantes naturais,
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moldado e submetido ao processo
tecnoldgico adequado. A mistura
carnea modelada e congelada
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
gualquer substancia contaminante
gque possa alterd-lo ou encobrir
alguma alteragéo, devendo seguir
0s padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de o0ssos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 21% e
minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a vacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cdes de armazenamento
que lhe  confiem protecao
apropriada. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; deverd ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condicbes de
estocagem congelada com peso
liguido de até 3 Kg. Sera
considerada impropria e sera
recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
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exponha 0 produto a
contaminacao elou
deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo gquanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

03

80

Kg.

HAMBURGUER DE CARNE DE
AVE CONGELADO; entende-se
por hamburguer de carne de ave o
produto industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecédo sanitaria),sendo de
carne moida de aves, adicionado
de ingredientes e corantes
naturais, moldado e submetido ao
processo tecnolégico adequado. A
mistura carnea modelada e
congelada devera apresentar-se
livre de manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
qualquer substancia contaminante
gue possa alterad-lo ou encobrir
alguma alteracdo, devendo seguir
0s padr6es macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 21% e
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minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrdes microbiologicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a vacuo,transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cbes de armazenamento
que lhe  confiem protecéo
apropriada. Todas as informacdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condigbes de
estocagem congelada com peso
liqguido de até 3 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o seréo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

HAMBURGUER BOVINO
GRELHADO
04 40 Kg. | CONGELADO;entende-se por

hamburguer bovino grelhado o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecao
sanitaria),sendo de carne moida
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bovina, adicionado de temperos
naturais e outras substancias
alimenticias  aprovadas  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldado e submetido ao processo
tecnologico e térmicoadequados
(ou seja, que nao produzam,
desenvolvam  eflou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). A mistura
carnea modelada e congelada
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
gualquer substancia contaminante
gue possa altera-lo ou encobrir
alguma alteracédo, devendo seguir
0s padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
5%, maximo de gorduras de 21%,
minimo de proteinas de 15% e
méximo de cloreto de sodio de
1,2%. Seguir 0s padrbes
microbioldgicos estabelecidos pela
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de
4 meses da data de fabricacéo;
data de fabricacdo até 60 dias da
data de entrega. A embalagem
primaria; dever4d ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a Vvacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cbes de armazenamento
que lhe  confiem protecdo
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apropriada. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papelao ondulado, resistente ao
impacto e as condicdes de
estocagem congelada com peso
liquido de até 3 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha o] produto a
contaminagéao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serao
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

LINGUICA DE PERNIL EM
GOMOS CONGELADA; entende-
05 80 Kg. | se por linguica de pernil o produto
carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob _inspecédo sanitaria),sendo de
carne suina (pernil traseiro),
adicionado de ingredientes (sem
pimenta), embutida em envoltério
natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O
produto devera estar de acordo
com a legislacdo vigente, devendo
ser registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto proprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, Ssem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
proprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbiol6gicas e

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

microscopicas deverdo seguir 0s
padrées estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
priméaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atéxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos, contendo rotulo.
Resistente ao transporte e
armazenamento. A embalagem
secundéria devera ser em caixa de
papeldo ondulado resistente ao
impacto totalmente lacradas com
fita adesiva ou similar, garantindo a
integridade do produto. Serd
considerada imprépria e sera
recusada, a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha a
contaminacgdo e/ou deterioragcdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

06

300

Kg.

LINGUICA SUINA TOSCANA EM
GOMOS CONGELADA; entende-
se por linguica suina toscana o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecao
sanitaria),sendo de carne suina de
primeira qualidade, adicionado de
ingredientes (sem pimenta),
embutida em envoltorio natural ou
artificial e submetida ao processo
tecnolégico adequado. O produto
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devera estar de acordo com a
legislacdo vigente, devendo ser
registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto proprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
proprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbiol6gicas e
microscoOpicas deverdo seguir 0s
padrées estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a véacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos. Resistente ao
transporte e armazenamento,
contendo peso liquido de até 5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
em caixa de papeldo ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
impropria e sera recusada, a
embalagem defeituosa ou

inadequada, que exponha a
contaminacgdo e/ou deterioragdo. O
produto deverd ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacédo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
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estado de descongelamento.

LINGUICA SUINA DEFUMADA
TIPO CALABRESA
07 160 Kg. | CONGELADA; entende-se por
linguica suina defumada tipo
calabresa o produto cérneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo de
carne suina de primeira qualidade,
adicionado de ingredientes
(condimentos naturais), embutida
em envoltorio natural ou artificial e
submetida ao processo tecnolégico
adequado. O produto devera estar
de acordo com a legislacdo
vigente, devendo ser registrado
junto ao IMA ou SIF. Aspecto
préprio, ndo amolecido, nem
pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
préprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscOpicas deverdo seguir 0s
padrbes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricagcdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria deverd ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atéxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos. Resistente ao
transporte e armazenamento,
contendo peso liquido de até2,5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
em caixa de papeldo ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
imprépria e serd recusada, a
embalagem defeituosa ou
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inadequada, que exponha a
contaminacao e/ou deterioracdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte deverd ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

08

60

Kg.

LINGUICA DE FRANGO
CONGELADA; entende-se por
linguica de frango o produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo  de
carne de ave, adicionado de
ingredientes (condimentos
naturais), embutida em envoltorio
natural ou artificial e submetida ao
processo tecnolégico adequado. O
produto devera estar de acordo
com a legislacdo vigente, devendo
ser registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto proprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloragdo rosada, odor e sabor
proprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscopicas deverdo seguir 0s
padrbes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
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sem furos. Resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até 5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundéria devera ser
em caixa de papeldao ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
impropria e ser4 recusada, a
embalagem defeituosa ou

inadequada, que exponha a
contaminacgédo e/ou deterioragdo. O
produto deverd ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacédo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

SALSICHA TIPO HOT DOG
CONGELADA;entende-se por
09 825 Kg. |salsicha o produto céarneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo _sanitaria),da emulsao
de carne de uma ou mais espécies
de animais de agougue, adicionado
de ingredientes (condimentos
naturais, exceto pimenta) e outras

substancias alimenticias
aprovadas pelos orgaos
competentes desde que
declaradas e que nao

descaracterizem 0 produto,
embutido em envoltorio natural ou
artificial e submetido a um
processo térmico adequado (ou
seja, que nao produzam,
desenvolvam  e/ou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
biol6gicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). Nao sera
permitida a  substituicdo de
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toucinho por gorduras bovinas e
nem o0 emprego de carnes e
gorduras provenientes de animais
equinos, caninos e felinos. Sera
tolerada a adicdo de pequenas
guantidades de &gua, amido e
soja. A _salsicha devera ser
preparada com carnes e toucinhos
em perfeito estado de
conservacdo, isenta de 0ssos,
peles, aponevroses e cartilagens.
A porcentagem de agua ou gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. O produto nao devera
apresentar manchas esverdeadas
ou pardacentas ou coloragdo sem
uniformidade, superficie Umida,
pegajosa, exsudato, queimaduras
de congelamento, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia
anormal. Aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristicos. SEM
CORANTES ARTIFICIAIS.
Maximo de 7% de carboidratos
totais, maximo de 20% de gordura,
minimo de 12% de proteina e
méaximo de 65% de umidade. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscOpicas deverdo seguir 0s
padrées estabelecidos na
legislacdo  vigente.O  produto
devera ser isento de sujidades,
parasitos e larvas. O prazo de
validade minima é de 4 meses da
data de fabricacdo, sendo essa de
até 60 dias da data de entrega. A
embalagem primaria devera ser a
vacuo, em saco de polietileno
atoxico, termossoldado,
transparente, lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento,
contendo peso liquido de até 3 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundéria devera ser
de caixa de papeldo reforcada
constituida por tampa e fundo,
lacradas, resistente a danos
durante o transporte. Sera
considerada _imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha a
contaminacdo e/ou deterioracdo.O

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

SALSICHA DE PERU
CONGELADA; entende-se por
10 80 Kg. |salsicha o produto céarneo

industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecao sanitaria),da emulsdo
de carne de peru, adicionado de

ingredientes (condimentos
naturais, exceto pimenta) e outras
substancias alimenticias
aprovadas pelos orgaos
competentes desde que
declaradas e que nao

descaracterizem 0 produto,
embutido em envoltorio natural ou
artificial e submetido a um
processo térmico adequado (ou
seja, que nao produzam,
desenvolvam  e/ou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). Nao sera
permitida a substituicdo e o
emprego de carnes e gorduras
provenientes de animais bovinos,
equinos, caninos e felinos. Sera
tolerada a adicdo de pequenas
guantidades de &gua, amido e
soja. A _salsicha devera ser
preparada com carnes de aves em
perfeito estado de conservacéo,
isenta de 0SSO0S, peles,
aponevroses e cartilagens. A
porcentagem de agua ou gelo nao
deveréa ultrapassar 10% em peso.
O produto ndo devera apresentar
manchas esverdeadas ou
pardacentas ou coloracdo sem
uniformidade, superficie Gmida,
pegajosa, exsudato, queimaduras
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de congelamento, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia
anormal. Aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristicos. SEM
CORANTES ARTIFICIAIS.
Maximo de 7% de carboidratos
totais, maximo de 20% de gordura,
minimo de 12% de proteina e
maximo de 65% de
umidade.LIVRE DE GORDURAS
TRANS. As caracteristicas
microbiolégicas e microscopicas
deverdo seguir o0s padrdes
estabelecidos na legislacao
vigente. O produto devera ser
isento de sujidades, parasitos e
larvas. O prazo de validade minima
€ de 4 meses da data de
fabricagdo, sendo essa de até 60
dias da data de entrega. A
embalagem priméria devera ser a
vacuo, em saco de polietileno
atoxico, termossoldado,
transparente, lacrado, resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até 3 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
de caixa de papeldo reforcada
constituida por tampa e fundo,
lacradas, resistente a danos
durante o transporte. Sera
considerada _impropria e sera
recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha &
contaminacdo e/ou deterioracdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

PAO DE QUEIJO CONGELADO;
produto obtido a partir da mistura
11 550 Kg | de &gua, polvilho doce, ovo,
gordura  vegetal, fécula de
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mandioca, queijo, amido
modificado, leite em po, sal,
podendo conter aroma idéntico ao
natural de queijo. Com peso
unitario de 50gramas, sem gluten e
sem gordura trans. Aspecto,
cheiro, sabor e cor
peculiares.lsento de caracteristicas
indesejaveis como: ndo amolecido
€ nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas.Embalagem primaria
em sacos de polietileno, atoéxico,
lacrado, resistente ao transporte e
ao armazenamento, pesando entre
1 a 1,5 Kg, contendo rotulo.
Embalagem secundaria devera ser
em caixas de papeldo, reforcadas
e resistentes, pesando até 10 Kg.
O produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacédo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

MINI PAO DE QUEIJO
CONGELADO; produto obtido a
12 50 Kg | partir da mistura de agua, polvilho
doce, ovo, gordura vegetal, fécula
de mandioca, queijo, amido
modificado, leite em p6, sal,
podendo conter aroma idéntico ao
natural de queijo. Com peso
unitario de 15 gramas, sem gluten
e sem gordura trans. Aspecto,
cheiro, sabor e cor
peculiares.lsento de caracteristicas
indesejaveis como: ndo amolecido
e nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas.Embalagem primaria
em sacos de polietileno, atéxico,
lacrado, resistente ao transporte e
ao armazenamento, pesando entre
1 a 1,5 Kg, contendo rotulo.
Embalagem secundaria devera ser
em caixas de papeldo, reforcadas
e resistentes, pesando até 10 Kg.
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O produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

ALMONDEGAS MISTA
CONGELADA:entende-se por
13 80 kg | alméndega mista o produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo de
carne moida bovina e/ou suina
e/ou de aves, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
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entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, méximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrdes microbiologicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem

protecéo apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informagodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéaria; devera ser
em caixa de papeldao ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liqguido de até 4 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

ALMONDEGAS BOVINA
CONGELADA;entende-se por
14 80 kg | alméndega bovina o produto

carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
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sob inspecéo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, adicionada de
ingredientes  aprovadas  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substéncias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, maximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC

n® 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria,;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem
protecéo apropriada, com
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capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informacdes impressas na
embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéaria; devera ser
em caixa de papeldao ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liqguido de até 4 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha o] produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacao
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo gquanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serao
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

ALMONDEGAS DE CARNE DE
AVES CONGELADA:entende-se
15 80 kg | por alméndega de carne de ave o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios

(abatidos sob inspecao
sanitaria),sendo de carne moida
de aves, adicionada de

ingredientes  aprovadas  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do
consumidor). A mistura carnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
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parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, maximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrdes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condi¢cbes de
armazenamento que lhe confiem

protecéo apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informagodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundaria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liguido de até 4 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacéo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte deverd ser
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efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

MINI  ALMONDEGA BOVINA
COZIDA CONGELADA:entende-
16 80 kg | se por mini almbndega de carne
bovina 0 produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo  de
carne moida bovina, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
e térmico adequado (ou seja, que
nao produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverao
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
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entre 2 a 4 gramas. Aspecto, cor,
cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, méximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrdes microbiologicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem

protecéo apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informagodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéaria; devera ser
em caixa de papeldao ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liqguido de até 12 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

PRESUNTO COZIDO;entende-se
por presunto o produto cérneo
17 400 kg | industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo sanitaria),sendo de

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

carne de pernil suino, adicionado
de ingredientes aprovados pelos
o6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
quimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar SEM CAPA DE
GORDURA, ser livres de 0ssos,
cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na
superficie. Aspecto, cor, cheiro e
sabor  proprios. Maximo de
carboidratos totais de 5%, maximo
de gorduras de 5% e minimo de
proteinas de 20%. Seguir o0s
padrdes microbioldgicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A

validade minima de 50 diasa
contar da data de entrega. A
embalagem primaria; devera ser
em sacos de polietileno, atéxico,
transparente, resistente, em
condicbes de armazenamento que
Ihe confiem protecdo apropriada,
com capacidade de 2 a 4 Kg.
Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar
dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e com peso liquido de até
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8 Kg. Ser4d  considerada
imprépria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o
produto a contaminacdo e/ou
deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento e a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas. Os
veiculos deverdo ser sanitizados
antes de serem carregados.

18

62

Kg

BACON; entende-se por bacon o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecéo
sanitaria),sendo de carne
suina/barriga suina, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que ndo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura carnea
deverd apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢gdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar defumado, ser livres
de ossos, cartilagem, bolores e
limo na superficie. Aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios, levemente
salgado. Maximo de carboidratos
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totais de 3%, maximo de gorduras
de 40% e minimo de proteinas de
35%. Segquir 0s padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela
Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A embalagem
primaria; devera ser em sacos de
polietileno, atéxico, transparente,
resistente, em condigcbes de
armazenamento que l|he confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 3 Kg. Todas as
informagodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéaria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liqguido de at¢é 6 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF ou outro 6rgdo competente.
O transporte devera ser efetuado
de acordo com a legislacdo
vigente, em veiculos apropriados,
em condi¢cdes que preservem as
caracteristicas do alimento e a
gualidade do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados.

BACON ASSADO EM
CUBOS;entende-se por bacon o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecéo
sanitaria),sendo de carne
suina/barriga suina, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que

declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
19 8 Kg | submetida ao processo tecnologico

e térmico adequados (ou seja, que
nao produzam, desenvolvam e/ou
agreguem substancias fisicas,
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guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrées macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar congelado e
defumado, ligeiramente salgado,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e Ilimo na superficie.
Aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios. Maximo de carboidratos
totais de 3%, maximo de gorduras
de 40% e minimo de proteinas de
35%. Segquir 0s padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A embalagem
priméaria; devera ser em sacos de
polietileno, atéxico, transparente,
resistente, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem
protecao apropriada, com
capacidade de 500 gramas a 1 Kg.
Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar
dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e com peso liquido de até
2 Kg. Sera considerada
imprépria e serd recusada a
embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o
produto a contaminacdo e/ou
deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacédo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF ou outro 6rgdo competente.
O transporte deverd ser efetuado
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de acordo com a legislacdo
vigente, em veiculos apropriados,
em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas.
Os veiculos deverao ser
sanitizados antes de serem
carregados.

VALOR TOTAL R$

OBS: Os produtos deverdo ser entregues semanalmente, em quantidades
conforme necessidades da Administracdo, mediante requisicdo administrativa.

Preco Total (REB) ...eevveeeiiiiiiiiie et

Prazo de Validade da Proposta:
Prazo de entrega:

Condicao de pagamento:

Local/Data:

Nome do representante legal:

Conta Corrente: Agéncia: cidade:
Carimbo do CNPJ/MF

Assinatura do Representante Legal

RGN.O SSP/XX
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ANEXOIl
DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATO IMPEDITIVO

(Documento a ser redigido em papel timbrado da licitante)

A

Prefeitura do Municipio de Rifaina
Pregéo n° 06/2013

Processo n® 013/2013

DECLARAMOS, para os devidos fins de direito sob as penalidades cabiveis,
inexistir fato impeditivo a nossa habilitacdo para o Pregdo acima identificado,
inclusive quanto ao cumprimento das normas relativas a salde e seguran¢a no
trabalho de nossos empregados, consoante disposi¢cées do paragrafo anico do
artigo 117 da Constituigéo.

Local/data

(Carimbo da empresa, nome e cargo da pessoa que assina)

Este documento devera ser redigido em papel timbrado da licitante
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ANEXOIV

DECLARACAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO
(Documento a ser redigido em papel timbrado da licitante)

A

Comisséo Permanente de Licitacdes

Pregdo n.° 06/2013

Processo n° 013/2013

Prezados Senhores:

Pela presente, declaramos, para efeito do cumprimento ao estabelecido no
Inciso VIl do artigo 4° da Lei Federal n.° 10.520 de 17.07.2002, sob as
penalidades cabiveis, que cumprimos plenamente os requisitos de habilitacdo

exigidos no Edital deste Pregéao.

Local/data

(Empresa e assinatura do responsavel legal)

(O licitante devera apresentar, em impresso préprio, declaracédo, devidamente
datada, carimbada e assinada).
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ANEXOV

MINUTA DE CONTRATO

TERMO DE CONTRATO QUE ENTRE Si
CELEBRAM DE UM LADO A PREFEITURA
MUNICIPAL DE RIFAINA (SP) E DE OUTRO LADO
AEMPRESA ...

Por esse instrumento de Contrato que entre si
fazem de um lado a PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA, Estado de Sao
Paulo, com sede na Rua Barado de Rifaina n°. 251, inscrita no CNPJ sob o n°.
45.318.995/0001-71, neste ato representado pelo seu Prefeito Municipal — Sr.
Abré&o Bisco Filho, brasileiro, casado, portador do RG n°. 5.846013 SSP/SP e
do CPF n°. 512.154.898-20, residente e domiciliado a Alameda Oliveira Camilo
Gomes n° 400, doravante denominada “CONTRATANTE”, e de outro lado a

EMPIESA. . .vvviieiiiiiieeeeeeeaeeeeaanansnnns com sede Na ...cccccvvveiiiiiiiiieeee , nha
cidade de ........... , Estado de ........... , inscrita no CGC/MF sobon° ...................
e neste ato representada pelo Sr. .......... Y ey eeees Y eeeeeeenns , residente e
domiciliado na ............. , ha cidade de .................. , Estado de ............. , portador
do doc. R.G. ... e CPF ..o , daqui por diante denominada

CONTRATADA, tém entre si justo e acertado, conforme clausulas abaixo:

CLAUSULA 12 - DO OBJETO

Constitui objeto do presente contrato o fornecimento, pela contratada, do(s)
seguinte(s) produto(s) no(s) preco(s) abaixo, conforme especificado no
memorial descritivo veiculado como Anexo |, integrante do edital de pregéo
presencial n°® 06/2013, que fica fazendo parte integrante e indissociavel do
presente contrato:

Iltem Quant Unid Descricdo do produto preco unit. | preco total
HAMBURGUER MISTO
CONGELADO; entende-se por
80 Kg. | hambdrguer misto o produto

carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob _inspecdo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, suina e/ou de
aves, adicionado de ingredientes e
corantes naturais, moldado e
submetido ao processo tecnolégico
adequado. A mistura carnea
modelada e congelada devera

01
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apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrées macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de o0ssos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 21% e
minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC

n°12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A

validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico,a vacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cdes de armazenamento
que lhe  confiem protecdo
apropriada. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; deverd ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condicbes de
estocagem congelada com peso
liguido de até 3 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
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rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

02

80

Kg.

HAMBURGUER BOVINO
CONGELADO; entende-se por
hambdrguer bovino o produto
carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecdo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, adicionado de
ingredientes e corantes naturais,
moldado e submetido ao processo
tecnolégico adequado. A mistura
carnea modelada e congelada
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
qualquer substancia contaminante
gue possa alterad-lo ou encobrir
alguma alteracdo, devendo seguir
0s padr6es macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢gdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 21% e
minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrfes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
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n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a vacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cbes de armazenamento
que lhe  confiem protecao
apropriada. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condigbes de
estocagem congelada com peso
liqguido de até 3 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha o] produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serao
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

HAMBURGUER DE CARNE DE
AVE CONGELADO; entende-se
80 Kg. | por hamburguer de carne de ave o
produto industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
03 sob inspecdo sanitaria),sendo de
carne moida de aves, adicionado
de ingredientes e corantes
naturais, moldado e submetido ao
processo tecnolégico adequado. A
mistura carnea modelada e
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congelada devera apresentar-se
livre de manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
gqualquer substancia contaminante
gue possa altera-lo ou encobrir
alguma alteragéo, devendo seguir
0s padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de o0ssos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
3%, maximo de gorduras de 21% e
minimo de proteinas de 15%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A

validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a vacuo,transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cdes de armazenamento
que lhe  confiem protecdo
apropriada. Todas as informagdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; deverd ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condicbes de
estocagem congelada com peso
liguido de até 3 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
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rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

04

40

Kg.

HAMBURGUER BOVINO
GRELHADO

CONGELADO;entende-se por
hambdrguer bovino grelhado o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecéo
sanitaria),sendo de carne moida
bovina, adicionado de temperos
naturais e outras substancias
alimenticias  aprovadas  pelos
o6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
moldado e submetido ao processo
tecnolégico e térmicoadequados
(ou seja, que nao produzam,
desenvolvam  efou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
bioldgicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). A mistura
carnea modelada e congelada
deverd apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, parasitas, larvas e
sujidades, materiais estranhos ao
processo de industrializagdo e de
gualquer substancia contaminante
gue possa altera-lo ou encobrir
alguma alteragcédo, devendo seguir
os padr6es macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
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bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 50 e 60 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
5%, méximo de gorduras de 21%,
minimo de proteinas de 15% e
méaximo de cloreto de soédio de
1,2%. Seqguir 0s padroes
microbiol6gicos estabelecidos pela

Resolucdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A validade minima de
4 meses da data de fabricagao;
data de fabricacdo até 60 dias da
data de entrega. A embalagem
priméaria; deverd ser embalado
individualmente em  polietileno
atoxico, a vacuo, transparente ou
leitoso, resistente, termosoldado,
em condi¢cdes de armazenamento
que lhe  confiem protecdo
apropriada. Todas as informacdes
impressas na embalagem devem
estar dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; deverd ser em caixa
de papeldo ondulado, resistente ao
impacto e as condicbes de
estocagem congelada com peso
liquido de até 3 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagéao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte deverd ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
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descongelamento.

LINGUICA DE PERNIL EM
GOMOS CONGELADA; entende-
80 Kg. | se por linguica de pernil o produto
carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecédo sanitaria),sendo de
carne suina (pernil traseiro),
adicionado de ingredientes (sem
pimenta), embutida em envoltdrio
natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O
produto devera estar de acordo
com a legislagéo vigente, devendo
ser registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto proprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
préprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscoOpicas deverdo seguir 0s

padrbes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
05 sujidades, parasitas e larvas. O

prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricagcdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria deverd ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atéxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos, contendo rétulo.
Resistente a0 transporte e
armazenamento. A embalagem
secundaria devera ser em caixa de
papeldo ondulado resistente ao
impacto totalmente lacradas com
fita adesiva ou similar, garantindo a
integridade do produto. Sera
considerada imprépria e sera
recusada, a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha a
contaminacao e/ou deterioracdo. O
produto deverd ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte deverd ser efetuado de
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acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

LINGUICA SUINA TOSCANA EM
GOMOS CONGELADA; entende-
300 Kg. |se por linguica suina toscana o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecédo
sanitaria),sendo de carne suina de
primeira qualidade, adicionado de
ingredientes (sem pimenta),
embutida em envoltorio natural ou
artificial e submetida ao processo
tecnolégico adequado. O produto
devera estar de acordo com a
legislacdo vigente, devendo ser
registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto préprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloragdo rosada, odor e sabor
proprios. Maxima de umidade de
06 70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscopicas deverdo seguir 0s
padrées estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos. Resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até 5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
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embalagem secundéria devera ser
em caixa de papeldao ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
impropria e ser4 recusada, a
embalagem defeituosa ou

inadequada, que exponha a
contaminacao e/ou deterioracdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com a legislagéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacédo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

LINGUICA SUINA DEFUMADA
TIPO CALABRESA
160 Kg. | CONGELADA; entende-se por
linguica suina defumada tipo
calabresa 0 produto céarneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo de
carne suina de primeira qualidade,
adicionado de ingredientes
(condimentos naturais), embutida
em envoltorio natural ou artificial e
submetida ao processo tecnolégico
adequado. O produto devera estar
de acordo com a legislacdo
vigente, devendo ser registrado
junto ao IMA ou SIF. Aspecto
préprio, ndo amolecido, nem
pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
préprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscopicas deverdo seguir 0s
padrbes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de

07
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sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
priméaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a véacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atéxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos. Resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até2,5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
em caixa de papeldao ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
impropria e ser4 recusada, a
embalagem defeituosa ou

inadequada, que exponha a
contaminacgédo e/ou deterioragdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com a legislacéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

LINGUICA DE FRANGO
CONGELADA; entende-se por
60 Kg. | linguica de frango o produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo de
08 carne de ave, adicionado de
ingredientes (condimentos
naturais), embutida em envoltério
natural ou artificial e submetida ao
processo tecnoldgico adequado. O
produto deverd estar de acordo
com a legislacdo vigente, devendo
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ser registrado junto ao IMA ou SIF.
Aspecto proprio, ndo amolecido,
nem pegajoso, sem manchas
pardacentas ou esverdeadas.
Coloracdo rosada, odor e sabor
préprios. Maxima de umidade de
70%, maxima de gordura de 30% e
minima de proteina de 12%. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscoOpicas deverdo seguir 0s
padrbes estabelecidos na
legislacdo vigente, isento de
sujidades, parasitas e larvas. O
prazo de validade devera ser
minimo de 4 meses da data de
fabricagdo, sendo essa até 60 dias
da data de entrega. A embalagem
primaria devera ser em sacos de
polietileno, poliéster ou similar,
hermeticamente fechados a vacuo
ou cryovac, resistente,
transparente, atoxico lacrada, sem
sinais de rachaduras na superficie,
sem furos. Resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até 5 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
em caixa de papeldao ondulado
resistente ao impacto totalmente
lacradas com fita adesiva ou
similar, garantindo a integridade do

produto. Sera considerada
impropria e ser4 recusada, a
embalagem defeituosa ou

inadequada, que exponha a
contaminacgdo e/ou deterioragdo. O
produto deverd ser rotulado de
acordo com a legislacéo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados, em
condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas
exigidas. Os veiculos deverdo ser
sanitizados antes de serem
carregados. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

09

SALSICHA TIPO HOT DOG
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CONGELADA:entende-se por
825 Kg. | salsicha o produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo _sanitaria),da emulsao
de carne de uma ou mais espécies
de animais de acougue, adicionado
de ingredientes  (condimentos
naturais, exceto pimenta) e outras

substancias alimenticias
aprovadas pelos orgaos
competentes desde que
declaradas e que nao

descaracterizem o] produto,
embutido em envoltorio natural ou
artificial e submetido a um
processo térmico adequado (ou
seja, que nao produzam,
desenvolvam  elou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
biol6gicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). Nao sera
permitida a  substituicdo de
toucinho por gorduras bovinas e
nem o emprego de carnes e
gorduras provenientes de animais
equinos, caninos e felinos. Sera
tolerada a adicdo de pequenas
guantidades de &gua, amido e
soja. A _salsicha deverd ser
preparada com carnes e toucinhos
em perfeito estado de
conservacdo, isenta de 0Ssos,
peles, aponevroses e cartilagens.
A porcentagem de agua ou gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. O produto ndo devera
apresentar manchas esverdeadas
ou pardacentas ou coloragdo sem
uniformidade, superficie Gmida,
pegajosa, exsudato, queimaduras
de congelamento, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia
anormal. Aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristicos. SEM
CORANTES ARTIFICIAIS.
Maximo de 7% de carboidratos
totais, maximo de 20% de gordura,
minimo de 12% de proteina e
méximo de 65% de umidade. As
caracteristicas microbioldgicas e
microscopicas deverdo seguir 0s
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padrbes estabelecidos na
legislacdo  vigente.O produto
devera ser isento de sujidades,
parasitos e larvas. O prazo de
validade minima é de 4 meses da
data de fabricacdo, sendo essa de
até 60 dias da data de entrega. A
embalagem priméria deverd ser a
vacuo, em saco de polietileno
atoxico, termossoldado,
transparente, lacrado, resistente ao
transporte e armazenamento,
contendo peso liquido de até 3 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundéria devera ser
de caixa de papeldo reforcada
constituida por tampa e fundo,
lacradas, resistente a danos
durante o transporte. Sera
considerada __imprépria e sera
recusada a embalagem defeituosa
ou inadequada, que exponha &
contaminacdo_e/ou deterioracdo.O
produto deverd ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

10

80

Kg.

SALSICHA DE PERU
CONGELADA; entende-se por
salsicha o produto céarneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo _sanitéria),da emulsado
de carne de peru, adicionado de
ingredientes (condimentos
naturais, exceto pimenta) e outras

substancias alimenticias
aprovadas pelos orgaos
competentes desde que
declaradas e que nao

descaracterizem o] produto,
embutido em envoltério natural ou
artificial e submetido a um
processo térmico adequado (ou
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seja, que nao produzam,
desenvolvam  efou  agreguem
substancias fisicas, quimicas ou
biol6gicas que coloquem em risco
a saude do consumidor). Nao sera
permitida a substituicdio e o
emprego de carnes e dgorduras
provenientes de animais bovinos,
equinos, caninos e felinos. Sera
tolerada a adicdo de pequenas
guantidades de &gua, amido e
soja. A _salsicha deverd ser
preparada com carnes de aves em
perfeito estado de conservacao,
isenta de 0SSO0S, peles,
aponevroses e cartilagens. A
porcentagem de agua ou gelo nao
devera ultrapassar 10% em peso.
O produto ndo devera apresentar
manchas esverdeadas ou
pardacentas ou coloracdo sem
uniformidade, superficie Umida,
pegajosa, exsudato, queimaduras
de congelamento, liquido em
partes flacidas ou de consisténcia
anormal. Aspecto, cor, cheiro e
sabor caracteristicos. SEM
CORANTES ARTIFICIAIS.
Maximo de 7% de carboidratos
totais, maximo de 20% de gordura,
minimo de 12% de proteina e
maximo de 65% de
umidade.LIVRE DE GORDURAS
TRANS. As caracteristicas
microbiolégicas e microscépicas
deverdo seguir o0s padrdes
estabelecidos na legislacao
vigente. O produto devera ser
isento de sujidades, parasitos e
larvas. O prazo de validade minima
€ de 4 meses da data de
fabricacdo, sendo essa de até 60
dias da data de entrega. A
embalagem primaria devera ser a
vacuo, em saco de polietileno
atoxico, termossoldado,
transparente, lacrado, resistente ao
transporte e  armazenamento,
contendo peso liquido de até 3 Kg
por embalagem, contendo rétulo. A
embalagem secundaria devera ser
de caixa de papeldo reforcada
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constituida por tampa e fundo,
lacradas, resistente a danos
durante o transporte. Sera
considerada __impropria e sera
recusada a embalagem defeituosa
ou_inadequada, que exponha a
contaminacéo e/ou deterioracdo. O
produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislagdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. Nao serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

11

550

Kg

PAO DE QUEIJO CONGELADO;
produto obtido a partir da mistura
de 4&gua, polvilho doce, ovo,
gordura vegetal, fécula de
mandioca, queijo, amido
modificado, leite em p6, sal,
podendo conter aroma idéntico ao
natural de queijo. Com peso
unitario de 50gramas, sem gliten e
sem gordura trans. Aspecto,
cheiro, sabor e cor
peculiares.lsento de caracteristicas
indesejaveis como: ndo amolecido
€ nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas.Embalagem primaria
em sacos de polietileno, atéxico,
lacrado, resistente ao transporte e
ao armazenamento, pesando entre
1 a 1,5 Kg, contendo rotulo.
Embalagem secundaria devera ser
em caixas de papeldo, reforcadas
e resistentes, pesando até 10 Kg.
O produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
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estado de descongelamento.

MINI PAO DE QUEIJO
CONGELADO; produto obtido a
50 Kg | partir da mistura de agua, polvilho
doce, ovo, gordura vegetal, fécula
de mandioca, queijo, amido
modificado, leite em po, sal,
podendo conter aroma idéntico ao
natural de queijo. Com peso
unitario de 15 gramas, sem glaten
e sem gordura trans. Aspecto,
cheiro, sabor e cor
peculiares.lsento de caracteristicas
indesejaveis como: ndo amolecido
e nem pegajoso, sem manchas
esverdeadas.Embalagem primaria
em sacos de polietileno, atoéxico,
lacrado, resistente ao transporte e
ao armazenamento, pesando entre
1 a 15 Kg, contendo rétulo.
Embalagem secundaria devera ser
em caixas de papeldo, reforcadas
e resistentes, pesando até 10 Kg.
O produto devera ser rotulado de
acordo com legislacdo vigente. O
transporte devera ser efetuado de
acordo com a legislacdo vigente,
em veiculos apropriados,
sanitizados antes de serem
carregados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo. N&o serdo aceitos
durante a entrega produtos em
estado de descongelamento.

12

ALMONDEGAS MISTA
CONGELADA;entende-se por
80 kg | alméndega mista o produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __ sanitaria),sendo de
carne moida bovina e/ou suina
elou de aves, adicionada de
13 ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam  e/ou
agreguem  substéncias fisicas,
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guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrées macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, maximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condi¢gbes de
armazenamento que lhe confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informacodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liguido de até 4 Kg. Sera
considerada impropria e sera
recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
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exponha 0 produto a
contaminacao elou
deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo gquanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

14

80

kg

ALMONDEGAS BOVINA
CONGELADA;entende-se por
almoéndega bovina o0 produto
carneo industrializado, obtido a
partir de animais sadios (abatidos
sob inspecédo sanitaria),sendo de
carne moida bovina, adicionada de
ingredientes  aprovadas  pelos
o6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura carnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livie de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substédncia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢gdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
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gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
ndo devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, maximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrées microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condi¢cbes de
armazenamento que lhe confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informag0des impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundaria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liquido de até 4 Kg. Sera
considerada imprépria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha o] produto a
contaminagao elou

deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo guanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados. Nao serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.
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ALMONDEGAS DE CARNE DE
AVES CONGELADA;entende-se
80 kg | por alméndega de carne de ave o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios

(abatidos sob inspecao
sanitaria),sendo de carne moida
de aves, adicionada de

ingredientes  aprovadas  pelos
o6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa alterd-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrées macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 15 a 25 gramas. Aspecto,
cor, cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, méximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrées microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolugcdo RDC
n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricacdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria,;
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devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informagdes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéria; devera ser
em caixa de papeldao ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liqguido de até 4 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha 0 produto a
contaminagao elou

deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cdes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

MINI ALMONDEGA BOVINA
COZIDA CONGELADA;entende-
80 kg | se por mini almbndega de carne
bovina 0 produto carneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo __sanitaria),sendo de
carne moida bovina, adicionada de

16 ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao

descaracterizem 0 produto,
moldada na forma arredondada e
submetida ao processo tecnolégico
e térmico adequado (ou seja, que
nao produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substéncias fisicas,
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guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
modelada e congelada devera
apresentar-se livre de manchas
pardacentas ou esverdeadas,
parasitas, larvas e sujidades,
materiais estranhos ao processo
de industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrées macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. Os produtos deverdo
apresentar tamanhos uniformes,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie. A
porcentagem de agua ou de gelo
nao devera ultrapassar 10% em
peso. Cada unidade devera pesar
entre 2 a 4 gramas. Aspecto, cor,
cheiro e sabor caracteristicos.
Maximo de carboidratos totais de
10%, maximo de gorduras de 18%
e minimo de proteinas de 12%.
Seguir os padrbes microbiol6gicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 4 meses da
data de fabricagdo; data de
fabricacdo até 60 dias da data de
entrega. A embalagem primaria;
devera ser em sacos ou bandejas
de polietileno de baixa densidade,
atoxico, transparente, resistente,
termosoldado, em condi¢gbes de
armazenamento que lhe confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 2 Kg. Todas as
informacodes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundéria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liguido de até 12 Kg. Sera
considerada impropria e sera
recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
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exponha 0 produto a
contaminacao elou
deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislagdo vigente, em veiculos
apropriados, em condicbes que
preservem as caracteristicas do
alimento congelado e a qualidade
do mesmo gquanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverédo ser sanitizados antes de
serem carregados. N&o serdo
aceitos durante a entrega
produtos em estado de
descongelamento.

17

400

kg

PRESUNTO COZIDO;entende-se
por presunto o produto cdarneo
industrializado, obtido a partir de
animais sadios (abatidos sob
inspecdo _sanitéria),sendo de
carne de pernil suino, adicionado
de ingredientes aprovados pelos
6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo
produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura céarnea
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢gdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar SEM CAPA DE
GORDURA, ser livres de 0ssos,
cartilagem, queimadura por
congelamento, bolores e limo na
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superficie. Aspecto, cor, cheiro e
sabor  proprios. Maximo de
carboidratos totais de 5%, maximo
de gorduras de 5% e minimo de
proteinas de 20%. Seguir o0s
padrées microbiolégicos
estabelecidos pela Resolu¢cdo RDC

n° 12 de 02/01/01 ANVISA/MS. A
validade minima de 50 diasa
contar da data de entrega. A
embalagem priméria; devera ser
em sacos de polietileno, atéxico,
transparente, resistente, em
condi¢cbes de armazenamento que
Ihe confiem protecdo apropriada,
com capacidade de 2 a 4 Kg.
Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar
dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundaria; deverda ser em caixa
de papelao ondulado, resistente ao
impacto e com peso liquido de até
8 Kg. Sera considerada
imprépria e sera recusada a
embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou
deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF. O transporte devera ser
efetuado de acordo com a
legislacdo vigente, em veiculos
apropriados, em condi¢cbes que
preservem as caracteristicas do
alimento e a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas. Os
veiculos deverdo ser sanitizados
antes de serem carregados.

BACON; entende-se por bacon o
produto carneo industrializado,
62 Kg | obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecédo
sanitaria),sendo de carne
suina/barriga suina, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
orgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
submetida ao processo tecnolégico
adequado (ou seja, que néo

18
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produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
cologuem em risco a saude do
consumidor). A mistura cérnea
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padrdes macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolugdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar defumado, ser livres
de ossos, cartilagem, bolores e
limo na superficie. Aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios, levemente
salgado. Maximo de carboidratos
totais de 3%, maximo de gorduras
de 40% e minimo de proteinas de
35%. Segquir 0s padrbes
microbiol6gicos estabelecidos pela
Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A embalagem
priméaria; devera ser em sacos de
polietileno, atéxico, transparente,
resistente, em condicbes de
armazenamento que lhe confiem

protecao apropriada, com
capacidade de 1 a 3 Kg. Todas as
informacgdes impressas na

embalagem devem estar dispostas
de forma clara e indelével. A
embalagem secundaria; devera ser
em caixa de papeldo ondulado,
resistente ao impacto e com peso
liguido de até 6 Kg. Sera
considerada impropria e sera

recusada a embalagem
defeituosa ou inadequada, que
exponha o] produto a
contaminagao elou

deterioracédo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacédo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF ou outro 6rgdo competente.
O transporte deverd ser efetuado
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de acordo com a legislacdo
vigente, em veiculos apropriados,
em condicbes que preservem as
caracteristicas do alimento e a
gualidade do mesmo quanto as
caracteristicas. Os veiculos
deverdo ser sanitizados antes de
serem carregados.

BACON ASSADO EM
CUBOS;entende-se por bacon o
produto carneo industrializado,
obtido a partir de animais sadios
(abatidos sob inspecédo
sanitaria),sendo de carne
suina/barriga suina, adicionada de
ingredientes  aprovados  pelos
o6rgdos competentes desde que
declaradas e que nao
descaracterizem o] produto,
submetida ao processo tecnolégico
e térmico adequados (ou seja, que
nao produzam, desenvolvam e/ou
agreguem  substancias fisicas,
guimicas ou biolégicas que
coloquem em risco a saude do
consumidor). A mistura carnea
devera apresentar-se livre de
manchas pardacentas ou
esverdeadas, mofos, parasitas,
larvas e sujidades, materiais
estranhos ao  processo de
industrializacdo e de qualquer
substancia  contaminante  que
possa altera-lo ou encobrir alguma
alteracdo, devendo seguir o0s
padr6es macro e microscopicos
estabelecidos pela Resolu¢gdo RDC
n° 175 de 08 de julho de 2003,
ANVISA/MS. O produto devera
apresentar congelado e
defumado, ligeiramente salgado,
ser livres de ossos, cartilagem,
gueimadura por congelamento,
bolores e limo na superficie.
Aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios. Maximo de carboidratos
totais de 3%, maximo de gorduras
de 40% e minimo de proteinas de
3 Kg 35%. Segquir 0s padrbes
microbioldgicos estabelecidos pela

Resolugdo RDC n° 12 de 02/01/01
ANVISA/MS. A embalagem
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primaria; devera ser em sacos de
polietileno, atéxico, transparente,
resistente, em condicbes de
armazenamento que l|he confiem
protecéo apropriada, com
capacidade de 500 gramas a 1 Kg.
Todas as informacdes impressas
na embalagem devem estar
dispostas de forma clara e
indelével. A embalagem
secundéria; devera ser em caixa
de papelao ondulado, resistente ao
impacto e com peso liquido de até
2 Kg. Ser4  considerada
imprépria e serd recusada a
embalagem defeituosa ou
inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou
deterioracdo.O produto devera ser
rotulado de acordo com legislacdo
vigente e registrado junto ao IMA
ou SIF ou outro 6rgdo competente.
O transporte deverd ser efetuado
de acordo com a legislacdo
vigente, em veiculos apropriados,
em condi¢cdes que preservem as
caracteristicas do alimento
congelado e a qualidade do
mesmo quanto as caracteristicas.
Os veiculos deveréo ser
sanitizados antes de serem
carregados.

VALOR TOTAL R$

OBS: As entregas serdo semanalmente e parceladas, conforme quantidades e
necessidade da Administracdo, em prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas
apos requisicdo administrativa.

Preco Total (RE) ..oovvveiiiie e

CLAUSULA 22 — DO FORNECIMENTO

A CONTRATADA realizara o fornecimento do(s) produto(s) constante(s) da
clausula primeira deste instrumento, diariamente, de forma parcelada,
conforme requisicdo administrativa, nos seguintes enderecos: Rua Bardo de
Rifaina n°. 251 e n°® 390, Rua Carlos Vedovato n°® 430, Rua General Oso6rio n°
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44 e Avenida José de Paula Vieira n°® 450, todos em Rifaina, no prazo maximo
de 24 (vinte e quatro) horas, ap6s a emissdo da ordem de compra/ou servigo,
devendo este ser cumprido pela contratada, sob pena de rescisdo e demais
sancgoes previstas neste Contrato, no Edital, na Lei n°. 8.666/93 e legislagéo
correlata.

CLAUSULA 32- DO PRECO

O preco total do(s) item(ns) vencedor(es) da clausula primeira apresentado
pela CONTRATADA e aceito pela CONTRATANTE é o seguinte: R$

...................... TS OTR §
CLAUSULA 42 - DA CONDICAO DE PAGAMENTO

4.1 O pagamento sera efetuado em até 7 (sete) dias, ap06s a entrega do
produto, contados da apresentacdo da nota fiscal/fatura.

4.2 A nota fiscal que apresentar incorrecdo sera devolvida a Contratada e seu
vencimento ocorrera em 30(trinta) dias apdés a data de sua apresentacao
valida.

4.3 O pagamento sera feito mediante cheque nominal ou crédito em conta
corrente em nome da Contratada, informado na sua proposta de precos.

CLAUSULA 52 - DO REAJUSTE

O preco proposto ndo sofrera reajustes.

CLAUSULA 62 - DOS PRAZOS

O(s) produto(s) objeto(s) deste Contrato devera(ao) ser entregue(s), no prazo
maximo de 24 (vinte e quatro) horas, ap6s a emissao da ordem de compra/ou
servigco, devendo este ser cumprido pela contratada, sob pena de resciséo e
demais sancdes previstas neste Edital, no contrato e na Lei n°. 8.666/93 e
alteracoes

CLAUSULA 72 - DA DOTACAO

O saldo da dotacdo orcamentaria existente suporta a realizacdo desta
Despesa e tem a seguinte classificacdo, a saber:
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10 306 0022 Merenda Escolar

10 306 0022 2008 Manut das Atividades da Merenda Escolar
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 87

02 13 Secretaria Municipal de Educacgéo

10 306 0022 2026 Manut. das Atividades da Merenda Escolar - Fnde —Pnae
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 91

021402 Fundo Municipal de Assist. Social de Rifaina

08 244 0061 2004 0010 Manut. das Ativid. do Fmas - Rec. Tesouro
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 101

02 14 Secretaria Munic.de Assisténcia Social

08 244 0061 2053 Manut.das Ativid. do Fmas-Seds-Sp.Psb - Prot. Social
Basica

3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 114

02 20 Secretaria Munic. de Saude

10 301 0040 2015 Manut. Servi¢cos e Assisténcia a Saude
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 164

02 21 Secretaria Munic. de Obras e Engenharia

15 452 0045 2042 Manutencéao das Atividades dos Serv. Urbanos
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 204

02 23 Secretaria Munic.de Seguranca Publica

06 181 0010 2003 Manut.das Atividades Seguranca Publica
3.3.90.30.00 Material de Consumo

Ficha 217

CLAUSULA 82 - DAS RESPONSABILIDADES, DIREITOS E OBRIGACOES
8.1 DA CONTRATADA
8.1.1 Responsabilizar-se pelos encargos previdenciarios, tributarios,

trabalhistas, fiscais e sociais, que venham a incidir sobre a execugéo deste
Contrato;

Rua Bardo de Rifaina n°® 251 — CEP 14.490-000 — CENTRO - Rifaina-SP — Fone-Fax (16) 3135 9500



PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA

ESTADO DE SAO PAULO
CNPJ 45.318.995/0001-71

8.1.2 Obriga-se a reparar, refazer, remover, corrigir e substituir, as suas
expensas, no total ou em parte, o objeto deste Instrumento, quando se
verificarem vicios, defeitos, incorre¢cdes e ma qualidade do produto fornecido;

8.1.3 Responsabilizar-se por danos causados diretamente a CONTRATANTE,
ou a terceiros, por sua culpa ou dolo, em que se verificarem falhas na entrega,
sendo que a fiscalizacdo designada pela CONTRATANTE nao diminui ou
exclui esta responsabilidade.

8.1.4 Atender as solicitacdes da CONTRATANTE, em qualquer horario com
presteza, atencgao, e zelo.

8.2 DA CONTRATANTE

8.2.1 Direito de rejeitar o produto se nao fornecido de acordo com as normas
estabelecidas.

8.2.2 Direito regressivo contra a CONTRATADA no caso de indenizacdo ou
reparacao a terceiros em razéo do fornecimento inadequado do produto, objeto
deste Contrato.

8.2.3 A entrega dos produtos objeto deste contrato, sera fiscalizada por um
representante da CONTRATANTE, especialmente designado.

CLAUSULA 92 - DAS ALTERACOES

As alteracdes do objeto contratual poderdo ocorrer até o limite dos termos do
Artigo 65, da Lei 8.666/93 e alteragdes.

CLAUSULA 102 - DA RESCISAO

A rescisao contratual podera ocorrer nas hipéteses previstas nos Artigos 77 a
80, da Lei 8.666/93 e alteracdes.

CLAUSULA 112 - DAS PENALIDADES

11.1 Fica estabelecida multa de 2%(dois por cento) sobre o valor contratual a
CONTRATADA, quando esta infringir ou deixar de cumprir quaisquer das
Clausulas Contratuais. Em caso de rescisdo contratual, por culpa da
CONTRATADA, néo tera ela direito a indenizacédo de qualquer espécie, sendo
aplicavel multa de 10% do valor ndo executado do respectivo contrato, sem
prejuizo de outras sangdes previstas na Lei Federal 8666/93.
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11.2 Ficara impedida de licitar e contratar com a Administracdo direta e
autarquica deste municipio, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, ou engquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicéo, a pessoa, fisica ou juridica,
que praticar quaisquer atos previstos no artigo 7° da Lei federal n.° 10.520, de
17 de julho de 2002, bem como néo celebrar o contrato, deixar de entregar ou
apresentar documento falso, ensejar o retardamento da execuc¢édo do objeto,
ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar a execucdo do contrato e
comportar-se de modo inidoneo.

CLAUSULA 122 - DO FORO

Fica eleito o Foro da Comarca de Pedregulho, Estado de Sao Paulo, para
dirimir eventuais duvidas deste Contrato, com renuncia a qualquer outro por
mais privilegiado que seja.

E por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente Instrumento
publico em 04 (quatro) vias de igual teor e para um so efeito, e que depois de

lido no todo e achado conforme, vai devidamente assinado pelas partes e
pelas testemunhas a tudo presentes.

Rifaina,...... [0 [ de 2013.

PREFEITURA MUNICIPAL DE RIFAINA
Abréao Bisco Filho — Prefeito Municipal
Contratante

Contratada

Testemunhas:
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